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Tuottajillemme

Arla Suomi -yhteistydryhman maidontuotannon laatuohjelma siséltda ne tavoitteet ja
vaatimukset, jotka ovat valttamattomia maitotiloille laadukkaan maidon tuottamiseksi.
Laatutyo kattaa koko tuotantoketjun, pellolta kuluttajan ruokapdytdan ja laatutyohén
osallistuu koko tuotantoketju maidontuottajista maidon kerdilyyn ja jalostukseen.

Korkealaatuinen raaka-aine on meijerituotteiden perusta, jolloin kaikkien tilojen tulee
sitoutua laatuty6hon.

Arla Suomi -yhteisty6ryhman Laatuohjelma pohjautuu Arlagarden-laatuohjelmaan, joka
on kdytdssa Ruotsin, Tanskan, Saksan, Hollannin, Belgian, Luxemburgin ja Iso-Britannian
hankinta-alueilla. Arla Suomi Laatuohjelmaa péivitetdadn sadnnollisesti huomioiden lain-
saddannon ja hyvien kdytanteiden kehittymisen ja muutokset.

Paivitetty versio l6ytyy www.arla.fi nettisivulta.

Arla Suomi maidontuotannon laatuohjelma
Tiloilla tuotetun raakamaidon laatu on laadukkaiden meijerituotteiden perusta.
Laatuohjelma perustuu neljddn maidontuotannon kulmakiveen.

Maidon koostumus

Maidon koostumus vastaa asiakkaan toiveita ja tarpeita.

1. Maidossa on oltava sen luontainen koostumus: rasva, valkuainen, mineraalit ja muut
ravintoaineet.

2. Maidon tulee olla hyvén ja raikkaan makuista.

Elintarviketurvallisuus

1. Huolellisella ja ammattitaitoisella maidonkasittelylld tuotetaan hygieenisesti
korkealaatuista maitoa.

2. Vastuullisella ja ennakoivalla toiminnalla huolehditaan, ettd maidossa ei ole
vierasaineita tai vierasaineen jaamia.

Eldinten hyvinvointi

Eldinten hyvinvoinnista ja luontaisista tarpeista huolehditaan.

1. Eldinten tulee olla terveita.

2. Eldinten elinymparistdn ja ruokinnan tulee tdyttaa lajinmukaiset vaatimukset.

Ympaériston huomiointi

Tiloilla otetaan huomioon ympédristéndkékohdat.

1. Tilojen tulee toimissaan huolehtia ymparist&std ja luonnon monimuotoisuudesta.

2. Ravinteiden ja kemikaalien kdytdn tdytyy perustua todettuihin eri viljelykasvien
tarpeisiin ja tavoiteltuun satotasoon.
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Arla Suomi Laatuohjelman sisalto
Laatuohjelma on jaoteltu aihealueisiin ja sisaltda kuvaukset seuraavista paakohdista:
® Merkittavimmat sdadokset, jotka sisaltavat vaatimuksia elintarviketuotannolle/
alkutuotannolle
Toimialan kansalliset maaraykset
Suositeltavat toimintatavat

Jokainen otsikko sisdltda taustoituksen vaatimuksen perusteluista. Nama vahimmaisvaati-
mukset on kirjoitettu lihavoidulla tekstilld ja ne on jaoteltu ryhmiin seuraavalla tavalla:

® Lain vaatimus (punainen)

® Elinkeinon tai Arla Suomi vaatimus (sininen)

®  Arla Suomi suositus (vihrea)

Laatuohjelma ei kdsittele kaikkea lainséddéntdd, jota maitotilalla on noudatettava. Laatu-
ohjelman rinnalla voidaan hy6dyntda oman meijerin Maitotilan laatukdsikirjaa, johon on
kirjattu tilan yksityiskohtaiset toimintaohjeet sekd tuotannossa kéytettavat menetelmat.
Lisdksi hyddynnetdan Suomen Meijeriyhdistyksen materiaalia ja Maidontuotannon hyvat
toimintatavat -ohjetta.

Tilan toiminnoista on tehtdvd omavalvonnan kuvaus. Kuvaus voi olla kirjallinen tai joko
osin tai kokonaan suullinen. Omavalvonnan kuvauksen on kuitenkin oltava padosin
kirjallinen silloin, kun toimintaan liittyy erityisia riskeja.

Elintarvikelaki

Kirjanpito

Kirjanpidolla osoitetaan sadnndsten noudattamista ja dokumentointia. Kirjanpitoa tar-
kastellaan mm. maitohygieniatarkastuksessa ja viranomaisten valvontakdynneilld. Ajanta-
sainen luettelo olemassa olevista kirjaamisvaatimuksista ja kirjanpidon séilyttémisajoista
(6ytyy Ruokaviraston nettisivulta. https.//www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-meista/
asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/Viljelijat/tuet-ja-rahoitus/oppaat-ja-esitteet/maataloustuo-
tannon_kirjaamisvaatimukset_2020.pdf

Kirjanpito voi siséltda esim. rehulaskuja ja kuormakirjoja. Kirjanpidon mallilomakkeita voi
ladata tuottajasivustolta sekd pyytda tuottajapalveluista.

Tuottajan vastuu

Tuottaja vastaa lainsaadannén noudattamisesta tilallaan.

Maidontuotannon aloittavan tilan tulee rekisterdityd alkutuotannon toimijaksi ennen
maidontuotannon aloittamista, ja ennen kuin maitoa voidaan ldhettdad meijeriin.
Elintarvikelaki
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Tilan toiminta tulee todeta Laatuohjelman mukaiseksi ennen maidonkeradilyn aloittamista.

Arla Suomi vaatimus

Maidonkerdilyn sujuvuuden ja taloudellisuuden takaamiseksi kerdilyolosuhteiden
muutoksista ilmoitetaan meijerille hyvissa ajoin. Esim. siirryttdessa kahdesta lypsysta
kolmeen tai automaattilypsyyn.

Arla Suomi vaatimus

Rakennusinvestointia, remonttia tai maidon kerdilyalueen muutoksia suunniteltaessa
otetaan huomioon Laatuohjelman ja lainsaddénnon vaatimukset.

Tuottaja on vastuussa pihatien, maidonkasittely- ja sdilytystilan ja sen edustan
kunnosta ja siitd, ettd maitoauton kuljettajan tydskentely on turvallista ndilld alueilla.
Uusia tuotantorakennuksia suunniteltaessa tavoitteena pihan kulkureiteille on, etta
maito voitaisiin kerdilla perdvaunullisella maitoautolla.

Tuottajan tulee ottaa yhteytta eldinlddkariin ja meijeriin, mikali on syyta epadilla
elintarviketurvallisuuden tai eldinten hyvinvoinnin vaarantuneen. Jos tilalla on
esim. vastaanotettu saastunutta rehua tai eldimisséa epadilldan tarttuvaa eldintautia.
Elintarvikehygienia lainsdadanté

Arla Suomi yhteistyéryhma

Arla Oy Arla Oy Itd-Suomi

Arla Oy Pohjois-Suomi Hameenlinnan Osuusmeijeri
Kaustisen Osuusmeijeri Laaksojen Maitokunta
Limingan Osuusmeijeri Paavolan Osuusmeijeri
Porlammin Osuusmeijeri Ruhan Meijeri Oy

1. Rehut ja vesi
Laadukkaan ja turvallisen maidontuotannon perusta ovat korkealaatuiset rehut
javesi.

1.1. Rehujen tuotanto ja hankkiminen

1.1.1 Karjalle saa sy6ttda ainoastaan rehulainsdadannon vaatimukset tayttavaa
rehua.
Rehulaki

Vaatimus koskee kotoisia rehuja seké ostorehuja. Rehut eivét saa sisaltaa
eldinperdisia osia, esimerkiksi lihaa, luuta tai kalajauhoa. Jos viljelija itse tuo
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maahan rehua, on tilan rekisterdidyttéva Eviran jarjestelmaén ja tehtdva tuon-
nista ennakkoilmoitukset.

Tilalle saa hankkia rehua vain hyvaksytyilta tai rekisteréidyilta rehutoimit-
tajilta. (ETT:n positiivilista). Maidontuottajan on rekisteréidyttava rehulain
mukaisesti Eviran rekisteriin rehualan toimijaksi. My6s hankittaessa tilan
ulkopuolelta kotoisia rehuja, toimittajan tulee olla ilmoittautunut rehualan
alkutuotannontoimijaksi.

Tilalla kaytetyista, tilalle hankituista seka tilalta myydyistd rehuista tulee pitda
kirjaa. Kirjanpidosta tulee ilmeta rehun nimi tai luonne, myyjan tiedot, toimi-
tuspdiva sekd toimitusvaraston tunniste. Rehuvarastot ja siilot on merkittava
rehulainsdddanndn mukaisesti. Rehuvarastojen merkintdohjeistusta ylldpide-
taan osoitteessa https.//www.ett.fi/rehu/rehuvarastojen-merkintajarjestelma/
Kirjanpidoksi riittda osto- ja myyntikuittien sdilyttdminen seka lohkokirjanpidon
mukaiset kirjaukset.

MMM asetus rehualan toimijoista

1.1.2 Kaytettavien rehujen on oltava hyviélaatuisia.
Rehuhygienia asetus, MMM asetus rehualan toimijoista

Taman vaatimuksen taustana on varmistaa rehujen hyva hygieeninen laatu,
valttaa vierasaineiden ja ei-toivottujen aineiden joutuminen rehuun seka
osaksi elintarvikeketjua. Inmisille ja eldimille vaarallisia ovat esimerkiksi
toksiinit, jotka ovat seurausta vaarista sdilytysolosuhteista tai dioksiinit, jotka
ovat voineet saastuttaa rehun valmistusprosessin aikana. Tdma vaatimus
koskee my®s elintarviketeollisuuden ja rehuteollisuuden sivutuotteita, seka
tiloille hankittavaa viljaa toisilta viljelijoilta. Tilalla tuotetuista rehuista, kuten
sdilérehusta on hyva teettdd analyysit rehun korjuun onnistumisen toden-
tamista ja ruokinnan suunnittelua varten. Rehuanalyysitulokset tulee liittaa
rehukirjanpitoon.

1.1.3 Ostorehut tulee hankkia toimijalta, joka on rekisteréitynyt ja ilmoittaa
tuotesisallot.
Rehulaki

Ostorehuihin luetaan rehuraaka-aineet, seosrehuruokinta (apekomponentit),
kivenndiset ja juomarehut. Nama vaatimukset eivat koske viljaa, sitd voidaan
ostaa toiselta tilalta tai muulta maatalouden toimijalta.
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1.1.4 Soijaa sisaltdvia ja geenimuunneltuja rehuja ei saa kdyttaa lypsylehmien
ruokinnassa.
Arla Suomi vaatimus

1.2. Ruokinta
Eldinten on saatava riittavasti niille sopivaa ravintoa ja juotavaa.
Eldinsuojelulaki

Koko karjalle tulee tarjota riittdvasti hyvalaatuisia rehuja ja puhdasta vetta. Karja on
ruokittava eri eldinryhmien tuotoskauden tai kasvuvaiheen mukaan. Lehmien kunto-
luokan tulee olla tuotoskauden mukainen. Nuorkarjan painon ja kuntoluokan tulee
vastata niiden ikaa ja kasvutavoitetta.

Vasikat on ruokittava ja juotettava vahintdan kaksi kertaa paivdssa. Kaikilla vasikoilla
tulee olla vapaasti tarjolla juomavetta. Heina-, rehu- ja muut ruokintatelineet, juoma-
astiat ja juottolaitteet on sijoitettava siten, ettd kaikki vasikat ulottuvat niihin.
Valtioneuvoston asetus nautojen pito-olosuhteista, Eldinsuojelulaki

Karjan juomavetend kaytettavan veden klooraus on sallittua vain perustelluista syista
ja ympadristoterveydenhuollon ohjeistuksen mukaisesti.

1.2.2 Lypsylehmille ei saa antaa rehuja, jotka voivat vaarantaa maidon laadun.
Arla Suomi vaatimus

Rehuja, jotka voivat aiheuttaa makuvirheitd maitoon, tulee valttaa. Tallaisia
ovat esimerkiksi rehukaali, seka elintarviketeollisuuden sivuvirroista mm.
kerakaali ja sipulin kuorimajate. Pilaantunut ja virhekdynyt rehu voi aiheuttaa
maitoon makuvirheen ja haitata maidon sdilyvyyttd (esim. cereus- tai voi-
happobakteeri-itiot). Karjan ruokinnassa ei saa kayttda peitattua viljaa.
Karjalle kdytettdvissa rehukasveissa on huomioitava kasvinsuojeluaineiden
varoajat.

1.3. Rehun sailonta/kuivaaminen ja varastointi
1.3.1 Kaikki rehut on sailéttadva, varastoiva ja kasiteltdava huolellisesti rehujen
korkean laadun varmistamiseksi.

Asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta, Arla Suomi vaatimus

Rehun joukkoon ei saa joutua maa-ainesta, lantaa tai muita aineksia, jotka voi-
vat pilata rehun laadun. Erityistd huomiota on kiinnitettdva teollisuuden sivu-
virtana syntyvien rehujakeiden laatuun ja sdilyvyyteen. Rehun sailénnallisen
ja ruokinnallisen laadun varmentamiseksi suositellaan rehusadildntadaineiden
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kayttoa. Sailontaaineiden kayttd rehujen laadun varmentamisessa korostuu,
kun korjuuolosuhteet ovat vaikeat.

Rehun varastointitilat pidetdan puhtaina ja hyvdssa kunnossa. Kaikki rehut
sailytetdan turvallisesti ja erillddan kemikaaleista seka torjunta-aineista.

Rehuvarastot suojataan haittaeldimilta ja linnuilta. Mm. lintujen ulosteet muo-
dostavat merkittavan salmonellariskin rehuvarastoissa ja eldinsuojissa. Eri
eldinlajeille tarkoitetut rehut, jotka esimerkiksi sisaltavat eldinperaisia aines-
osia, eivat saa sekoittua nautarehuihin. Alkutuotantoasetus edellyttda suunni-
telmaa haittaeldinten torjunnasta ja suunnitelma on osa tilan omavalvonnan
kuvausta.

2. Karja

Terveet ja ﬂyvinvoivat eldimet tuottavat hyvalaatuista ja terveellistda maitoa. Huolehti-
malla eldinten terveydestd ja hyvinvoinnista ennakoivasti tuottaja saa parhaan tuloksen.
Eldinten asianmukainen pdivittainen hoito ja huolenpito tulee varmistaa koko eldimen
elinkaaren ajan, syntymasta teurastukseen. Eldinladkkeitéd kdytetadn vain todettuihin
sairauksiin eldinldakarin valvonnassa.

2.1. Eldinten hyvinvointi

2.1.1 Vasikat ja kaikki kytkettyina pidattavat naudat on tarkastettava vahintaan
kaksi kertaa paivdssa. Myos laiduntava karja tulee tarkastaa saannéllisesti.
Kaikista eldimista tulee pitda hyvaa huolta.
Valtioneuvoston asetus nautojen suojelusta, Eldinsuojelulainsdadantd

Karjalle tarjotaan lajinmukaista rehua, vettd ja huolenpitoa. Eldinten lajin-
mukaiseen kdyttdytymiseen panostetaan suosimalla vasikoiden ja nuorkarjan
ryhmékasvatusta. Eldimet, jotka ovat sairaita tai toipilaita, tulee hoitaa tilan-
teen mukaisesti.

Vastasyntyneen vasikan tulee saada ternimaitoa heti syntyman jalkeen,
kuitenkin viimeistaan kuuden tunnin kuluessa, ja sen hyvista olosuhteista
on huolehdittava. Alle kaksiviikkoisella vasikalla on oltava hyvin kuivitettu
makuupaikka.

Vasikoiden tulee voida ndhda ja kosketella muita vasikoita yksilokarsinoissa-
kin. Yksilokarsinoissa saa pitéa vain alle 8 viikon ikdisia vasikoita ilman laéke-
tieteellisesti perusteltua syyta.
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2.1.2 Vasikat puudutetaan ja rauhoitetaan ennen nupouttamista.
Arla Suomi vaatimus

Nupouttaminen eli sarvenaiheen tuhoaminen kuumentamalla tai jéddytta-
mallé on sallittu alle 4 viikon ikdiselté vasikalta ammattitaitoisen henkildén
suorittamana.

Valtioneuvoston asetus nautojen suojelusta

Vasikat on rauhoitettava, paikallispuudutettava ja kipuldakittédvé ennen
nupouttamista. Nupouttamisen voi tehda eldinldékari tai karjanhoitaja, kun
eldinlddkari on suorittanut anestesian. Eldimen &dkitystiedot tulee merkitad
eldinkorttiin tai muuhun rekisteriin.

2.1.3 Eldimet ja niilden makuualueet on pidettdva puhtaina, sorkat tarkistettava

riittdvdn usein ja hoidettava tarvittaessa.
Valtioneuvoston asetus, EY Hygienia-asetus

Eldinten utareet on pidettava puhtaana. Eldinten karvapeite ja sorkat on
hoidettava sddnndllisesti ja tarvittaessa tehtdva ulkoloisten haato.

2.1.4 Karjan laidunnus ja jaloittelu on suositeltavaa, koska siitd on hy6tya niiden

terveydelle ja hyvinvoinnille.
Arla Suomi suositus

Parsinavetoissa kytkettynd pidettdvien lypsylehmien ja lypsylehmiksi kasva-
tettavien hiehojen tulee jaloitella tai laiduntaa 1.5-30.9 vélisend aikana
vahintdén 60 péivana.

Valtioneuvoston asetus nautojen suojelusta

Maisemassa nakyvat laiduntavat eldimet kertovat alueellisesta ja vastuullisesta
maidontuotannosta. Eldinten hyvinvointi on térkeintd. Laiduntaminen ei ole
jarkevaa, jos esim. sddolot tekevat siitd erittdin vaikeaa tai vaarallista. Poik-
keustilanteissa, kulkureittien ja laidunten liejuuntuessa sateisina kausina,
toimitaan harkinnan mukaan. N&in véaltetdan aiheuttamasta karjalle terveys-
ongelmia ja tarpeettomia riskeja.

2.2. Terveet eldimet

2.2.1 Tilan tulee kuulua Nasevaan /muuhun ennaltaehkéiisevain eldinten-
terveydenhuoltojérjestelmaan 31.12.2020 mennessa.
Arla Suomi vaatimus
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2.2.2

2.2.3

2.2.4

2.2.5

2.2.6

Terveydenhuoltoseurantajarjestelma Nasevaan kuuluminen helpottaa tilan
seka yhteistyokumppaneiden tyéskentelya ketjuinformaation toteuttami-
sessa. Tuotosseurantajérjestelma, tai vastaava tapa seurata karjan tuotannon
tunnuslukuja, tukee karjanjalostusta ja eldinten yksil6llista hoitoa.

Tuottajien tulee kehittaa eldinten terveydenhuoltoa yhteisty6ssa eldin-
ldakarin tai asiaan erikoistuneen neuvojan kanssa.
Arla Suomi suositus

Mikali eldimista epdillaan loytyvan jokin patologinen sairaus, tulee ottaa yhteytta
eldinlaakariin, jonka kanssa tarkastellaan koko karjan terveydentilaa ja olosuhteita.
Arla Suomi vaatimus

Tuottajan on ilmoitettava meijerille, mikali taudin levidminen on mahdollista
esim. maidon kerdilyn valityksella.

Tavoitteena on tehda suunnitelmallista karjanjalostusta, jossa kiinnitetaan
huomiota eldinten rakenteeseen seka terveys- ja tuotanto-ominaisuuksiin.
Arla Suomi suositus

Geenimuuntelua, kloonaamista tai vastaavaa teknologiaa ei saa kadyttaa
eldinten jalostuksessa.
Arla Suomi vaatimus

Eldvien eldinten kuljettaminen on tehtéva lain ja asetusten vaatimalla tavalla.
Eldimet voidaan teurastaa vain hyvaksytyssa teurastamossa. Kotitarve-
teurastus tai sairaan eldimen lopettaminen voidaan tehda tilalla, jos sen
suorittaa ammattitaitoinen henkilé asianmukaisin vélinein.

Eldintenkuljetus lainsdadantd ja asetus, eldinsuojelulaki

2.3. Elainten laakinta

2.3.1

2.3.2

Eldinlddkkeet sailytetdaan turvallisesti.
Laki eldinten ladkitsemisesta

Eldinl&d&kkeet on sailytettéva niin, ettd ne eivat voi saastuttaa rehuja tai maitoa.
Laakkeita ei saa sdilyttdd maitohuoneessa tai eldintiloissa. Lddkeaineet on
suositeltavaa sdilyttaa lukitussa kaapissa.

Eldimia saa ldakitad ainoastaan hyvaksytyilld ja rekisterdidyilla ladkkeilla tai

homeopaattisilla valmisteilla, joiden sisalto ja vaikutukset ovat tunnettuja.
Ladkelaki

11
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2.3.3

Eldinten lddkinndssa saa kdyttaa vain hyvaksyttyja lddkeaineita, joita eldin-
ladkari on maarannyt kyseisen sairauden hoitoon. Kaikesta ldakkeiden kay-
tosta on tehtdva merkinnat lddkekirjanpitoon, jota on sdilytettdva 5 vuotta.
Reseptit ja kirjallinen selvitys ladkkeiden luovutuksesta tulee sdilyttaé laéke-
kirjanpidon yhteydessd. Hoitotuotteet, joita ei ole maarannyt eldinlaakari
(esim. yrttivalmisteet), tulee olla tuotantoeldimille hyvéksyttyja. Tuotteen
valmistajan tulee vastata tuotteen hyvaksynndsta ja sisallosta. Pakkauksen
etiketti tai tuotteen tuoteseloste on talletettava.

Varoajallisella ladkkeelld ladkityn lehman maitoa ei saa toimittaa meijeriin
ennen varoajan paattymistd ja ennen kuin maito on testattu ladkejaamista
puhtaaksi Delvo-testilld. Testaustulos on kirjattava. Ladkityt eldimet merkitdan
selkeadsti ja lypsetdan viimeiseng, erillisella lypsykoneella tai kdsin taikka
vélittomasti ladkittyjen eldinten lypsyn jalkeen puhdistettavalla laitteistolla.
Laakittyjen eldinten maito on sailytettava erilldan.

Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus, Arla Suomi vaatimus

Antibiooteilla hoidetut eldimet merkitdaan huolellisesti ja ndkyvasti. Erityista
huolellisuutta vaaditaan automaattilypsyssa. Eldimet on merkittéava ja kirjattava
automaattilypsyjarjestelman ohjausjarjestelméaan ennen ensimmaista laake-
annosta. Automaattilypsytiloilla [dékityt eldimet olisi hyva lypsaa valvotusti.
Laakityt eldimet merkitdan esim. jalkapannoilla tai varispraylld. Ladkittyjen
eldinten tulee olla merkittyja koko varoajan.

Laakehoitoa ja varoajan toteutumista seurataan, jotta varmistetaan etta
lddkemaito ei aiheuta jaamia tilasdiliomaitoon. Varoaikaa pidennetéaan, jos
lehman tuotos on poikkeuksellisen alhainen hoidon aikana.

Suositus on, ettd ldakityt lehmat lypsetdan asema- ja putkilypsytiloilla
lypsyjarjestyksessa viimeisena. Jos laakittyjen eldinten lypsyssa kdytetdan
kannukonetta, kannukone kytketdan tyhjoputkistoon, ei koskaan maito-
putkistoon. Kaikki vélineet pestdan laakittyjen eldinten lypsyn jélkeen. EL3in-
ten merkitseminen ja maidon huolellinen kasittely on tarpeellista, vaikka
hoidossa olevat eldimet ovat erilldan muusta karjasta ja maito kasitelldén
erillisessa lypsyjarjestelmassa. Aina on huolehdittava siitd, ettd lddkemaitoa
ei voi joutua meijerimaidon joukkoon.

Jos epdillaén, ettd ladketta sisaltdvad maitoa on joutunut meijerimaidon
joukkoon, otetaan maidosta néyte antibioottitestausta varten. Mikali anti-
bioottitestin tulos on positiivinen, otetaan vélittémasti yhteyttd meijerin
neuvontaan. Ld&kejaamia sisaltava maito on havitettava tilalla. Ldgdkejaamia
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2.3.5

2.3.6

2.3.7

2.3.8

2.3.9

sisdltdva maito johdetaan virtsa- tai lietesdiliéon, ei jatevesijarjestelmaan. Jos
maitohuoneen jatevedet kasitellddn omassa jatevesijarjestelmassa, voi suuri
maard antibioottimaitoa hdirita varsinkin biologisen imeytyskentdn toimintaa.
Tietyin edellytyksin lddkemaitoa voidaan juottaa myds vasikoille.

Antibiootteja ei saa kdyttaa ennaltaehkaisevana hoitona, ainoastaan
hoitona todettuun sairauteen.
MMM asetus ladkkeiden kdytostd ja luovutuksesta eldinlddkinndssa

Antibioottien kdyt6n tulee perustua diagnosoituun sairauteen. Sairauksien
hoidossa on seurattava hoitosuosituksia ja lddkkeelle médritettyja varoaikoja.

Umpeenpanohoidoissa tilannetta arvioidaan eldinkohtaisesti.
MMM asetus ladkkeiden kdytostd ja luovutuksesta eldinlddkinndssa

Umpeutettava lehma voidaan hoitaa antibiooteilla, jos eldinldakari on toden-
nut sen tarvitsevan hoitoa. Myds umpeenpanohoidot tulee kirjata [ddkekirjan-
pitoon.

Eldimille ei saa antaa hormoneja kasvun tai maidontuotannon lisddamiseksi.
Eldinsuojelulaki, Valtioneuvoston asetus erdiden lddkeaineiden kdytén
kieltdamisesta eldimille

Eldimille saa kdyttaa vain eldinldakarin maaraamia hormonivalmisteita,
jotka on hyvédksytty ja rekisterdity tuotantoeldinvalmisteiksi.

Kiiman synkronointia ei saa tehda maidontuotannossa oleville eldimille.
Valtioneuvoston asetus

Eldinten kiimoja ei saa hormonaalisesti synkronoida ryhmina. Yksittdisten
eldinten hoitaminen hormonihoidolla on sallittua. Yksittdiset kiimattomuus-
hoidot tai esimerkiksi alkionsiirroissa kdytettdvat synkronointihoidot ovat
sallittuja eldinlddkarin toteuttamina.
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3. Maitotila

Tilaymparistdn tulisi olla tarkoituksenmukainen ja riittavan siisti antaakseen
kuvan ammattimaisesta ja hyvien kdytédntdjen mukaisesta tuotantoympadristosta.

3.1. Yleista

3.1.1 Ammattimaisen maidontuotantotilan pihapiiri on asiallinen ja
yleisvaikutelmaltaan siisti.
Arla Suomi vaatimus

Tilaymparisto viestittaa kuluttajalle, ettd tilan tuotanto on ammattimaista

ja tilalla voidaan tuottaa laadukkaita elintarvikkeita. Tilan pihapiiri, rakennuk-
set ja pihatie on pidettava hyvakuntoisena ja siisteind. Kuntien rakennusval-
vonta valvoo rakennettua ymparistda ja voi suorittaa tarvittaessa tarkastuksia
ja katselmuksia.

3.1.2 )atehuollosta on oltava sopimus paikallisen toimijan kanssa.
Asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta

Jatteidenkasittelysuunnitelma on osa alkutuotantoasetuksen omavalvonta-
suunnitelmaa. Jatteet, kuten pakkausmateriaalit, muovit yms. havitetdan
asianmukaisesti ja toimitetaan kierrdtykseen sddnnoéllisesti.

Ongelmajatteet kdsitelldan ja varastoidaan niin, ettd ne eivat aiheuta vaaraa
eldimille, tilalla tyoskenteleville tai vierailijoille, eivatka vaaranna rehujen tai
maidon laatua. Ongelmajatteitd ovat esimerkiksi jatedljyt, 6ljynsuodattimet,
liuottimet ja lddkeaineet. Ongelmajétteet tulee kasitelld lainsdddannén maa-
raamalld tavalla.

3.1.3 Lehmien lypsy on voitava jarjestda poikkeusoloissa ja sdhkokatkoksen aikana.

Arla Suomi suositus

AMS tiloilla varavoimaa tulee olla pysyvdsti saatavilla tai muuten voitava osoit-
taa lypsyjarjestelyt poikkeustilanteessa. Tilalla ei ole vélttdmatonta olla omaa
varavoimajdrjestelmas, jos jokin seuraavista korvaa tdman tarpeen.

1. Varavoimajarjestelma on vuokrattavissa/lainattavissa. Tilan on
ennakkoon varmistettava varavoiman saatavuus. Tarvittavat varavoima-
litdnnat on oltava valmiina.

2. Tilan lehmat ovat kasin lypsettavissa.

3. Tilalla on traktorikdyttéinen tyhjopumppu, joka soveltuu lypsdamiseen.

4. Tilalla on sahkdntoimittajan vakuutus, ettd tilan sahkokatkos ei voi
kestaa pidempaan kuin 6 tuntia.
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Julkinen rahoitusjérjestelma vaatii varavoimajérjestelman toteutuksen uudelta
tuotantorakennukselta. Automaattinen ruokintajarjestelma on kytkettava
varavoimajarjestelmaan tai ruokinta on voitava jarjestdaa muulla tavoin. Vara-
voimajérjestelmad ja tarvittavat liitdnnat tarkastetaan séannéllisesti.

3.2. Maidon kasittely ja sailytys

Maidontuotantotilalla on oltava tilat lypsamisessa, maidon jadhdyttdmisessa ja
sailytyksessa seka muussa maidonkasittelyssa tarvittavien laitteiden ja vélineiden
puhdistamiseen.

Asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta 84/2017

3.2.1 Maidonkasittely- ja sdilytystilat pidetdan puhtaana ja hyvdassa kunnossa.
Hyonteisten, jyrsijoiden ja kotieldinten paasy tiloihin estetdan.
Eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

® Maidonkasittelytiloihin tulee olla kulku, niin ettd navettatiloissa ei tarvitse
liikkua tarpeettomasti.

® Maidonkasittely- ja sdilytystilojen ilmanvaihdon on oltava riittéva, jotta ilma
pysyy raikkaana ja viiledna.

® Qvetjaikkunat on pidettdva suljettuina tai ne on suojattava hydnteis-
verkolla.

Maidonkasittely- sdilytys- ja maidonkerdilyalueen rakentamista tai remontointia
suunniteltaessa on otettava huomioon lain ja Laatuohjelman vaatimukset.

3.2.2 Maidonkasittely- ja sdilytystilojen pintojen on oltava ehjét ja helposti
puhtaana pidettavat.
Eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus
Seinien, katon ja lattian on oltava helposti puhtaana pidettdvaa materiaalia,
jonka voi sdanndllisesti pestd ja desinfioida. Lattiapintojen kaatojen on oltava
kunnossa, jotta pesuvedet valuvat pois.

3.2.3 Maidonkasittelytiloissa on oltava vesipiste.
Arla Suomi vaatimus

3.2.4 Maidonkasittelytilat eivat saa heikentaa elintarviketurvallisuutta.
Asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta

Maidon jadhdytys- ja sdilytysolosuhteet eivat saa heikentda maidon elin-
tarviketurvallisuutta. My&skaan tiloissa, joissa maitoa jadhdytetdan ja saily-

tetdan, ei saa harjoittaa toimintaa, joka heikentda elintarviketurvallisuutta.
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3.2.5 Maidonkasittely- ja sdilytystiloissa saa sdilyttaa vain maidon kasittelyssa

tarvittavia tuotteita ja ne eivat saa aiheuttaa vaaraa maidon laadulle.
Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus, asetus elintarvikkeiden
alkutuotannon elintarvikehygieniasta 84/2017

Maidonkasittelytilaa ei saa pitaa varastona. Tavarat ja tuotteet, joita ei voida
osoittaa tarvittavan lypsyyn liittyvissa toissa, on siirrettava pois. Pesu- ja desin-
fiointiaineet sdilytetdan turvallisesti ja huolehditaan, ettei niitd paase maidon
sekaan, jos esimerkiksi pesuaineastia kaatuu. Ainoastaan kdytossa olevia
pesu- ja desinfiointiaineita saa sdilyttda maidonkasittelytilassa. Pesuaineastiat
on sijoitettava siten, ettd ne eivat esta lattioiden ja seinien puhtaanapitoa.
Kaikki pesuaineastiat merkitdan asianmukaisesti, jotta niiden sisallosta ei ole
epaselvyyttd. Maidon kasittelytilojen puhdistukseen ja desinfiointiin kdytetta-
vat tuotteet eivat saa vaarantaa maidon laatua.

3.2.6 Kemiallisia torjunta-aineita, myéskaan karpastorjunta-ainetta ei saa

kayttaa maidonkasittely- ja sdilytystiloissa.
Arla Suomi vaatimus

Mekaaniset-, liima-ansat tai UV-hy6nteisansat ovat hyvid vaihtoehtoja
kemiallisille torjunta-aineille, edellyttden ettd ne eivat vaaranna maidon
laatua. Ansat on sijoitettava riittédvan kauas tilasailiosta.

3.3. Tilasiilio
3.3.1 On suositeltavaa, etta tilasadilié on varustettu halyttimelld, joka tallentaa

maidon sdilytyslampétilaa ja pesulampétilaa seka pesuaineiden kulutusta.
Arla Suomi suositus

Jarjestelman tarkoituksena on antaa kriittisia ja informatiivisia halytyksia tila-
sdilion toiminnasta. Tavallisesti kriittistd halytysta ei voi kuitata ennen maidon
vastaanottoa. Talloin hakukertojen valilld tapahtuneista ldmpdtilapoikkeamis-
ta saadaan tieto maitoauton kuljettajalle.

3.3.2 Tilasdilion uusimisen yhteydessa suositellaan, etta uusi tilasailio

varustetaan seurantajarjestelmalla.
Arla Suomi suositus

Tilasdilion seurantajarjestelman suositellaan antavan halytykset seuraavista
kriittisista poikkeamista.

® Sdhkokatkos kestaa yli 30 min.

® Sekoituksen vali yli 60 min.
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3.3.3

3.3.4

3.3.5

3.3.6

® Maidon [@mpdtila yli 9 astetta yli 3 tuntia.
® Alhainen pesulampdtila.
® Pesuaineen saannissa on hairio.

Maidon jadhdytysjarjestelmissa saa kdyttaa vain hyvaksyttyja kylmaaineita.
Ey asetus otsonikerrosta heikentévisté aineista

Kylmé&aineet R12 ja R22 (HCFC) ovat haitallisia otsonikerrokselle, tdmé&n vuok-
si niiden lisddminen tilasailidihin ei ole enda sallittua. Kyseisten kylmaaineiden
kaytto paattyy vanhojen tilaséilididen poistuessa kdytosta.

Laajalti kdytetddn kylmdaineita HFC 134a ja R404a tilasailidiss4, jotka ovat
erittdin voimakkaita kasvihuonekaasuja. Uudet kylméaaineet korvaavat otsoni-
kerrokselle haitalliset tuotteet. Kaikkia kylmdaineita on kasiteltava niin, etta
niiden aiheuttamat ymparist6haitat minimoidaan. Kéytetty kylmdaaine on
merkittava tilasailioon tai tilasdilion kayttotietoihin.

Tilasdilion jadhdytysjarjestelma tulee tarkastaa lakien ja asetusten mukaisesti.
Tarkastusten vali riippuu kdytetyn kylmdaineen maarasta ja haitallisuudesta.
Tarkastuksen voi tehda vain Tukesin kylmaainetéihin valtuuttama henkilo.
Valtioneuvoston asetus otsonikerrosta heikentavid aineita ja erdita fluorattuja
kasvihuonekaasuja sisaltdvien laitteiden huollosta

Kylmdaineen vuoto vaikuttaa jadhdytystehoon ja aiheuttaa haittaa ymparistélle.
Kylmd&ainevuototarkastuksen yhteydessa tilasdilié kannattaa huoltaa myds
muilta osin. Huolloista pidetdan kirjaa ja tarkastus- ja huoltoraportit sdilytetaan.
Tilaséilion omistaja (tuottaja, meijeri tai yksityinen toimija) on velvollinen huo-
lehtimaan omistamansa tilasdilién maardaikaishuollosta. Tilasdilion kayttdja
on velvollinen ilmoittamaan muusta huoltotarpeesta tai laitevioista.

Tilasailion havittaminen.

Tilasdilion omistajan on huolehdittava séilion asianmukaisesta havittamisesta.
Kylmdaineiden talteenotosta on huolehdittava ennen kuin tilasailié romute-
taan. Talteenoton suorittajan tulee olla valtuutettu yritys, jolla on dokumen-
taatio keratyn kylmdaineen maarasta, tyypistd ja kasittelysta.

EU asetus otsonikerrosta heikentavista aineista

Pesuissa kdytettavien aineiden tulee olla tilasdilion pesuun sopivia.
Arla Suomi vaatimus

Tilasdili® pestdan jokaisen tyhjennyskerran jalkeen. Tilasdilié huuhdellaan
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noin +30°C—+40°C asteisella vedelld, jonka jélkeen varsinainen pesu
+60°C—+90°C asteisella vedelld, jotta tilasailid ldmpenee riittavasti ja
pesuveden [dmpdtila ei laske alle +45°C asteen (mitattuna poistoletkusta).
Pesuvesien ldmpétiloja suositellaan mitattavaksi kerran kuukaudessa. Veden
maard ja virtaus, ldmpdtilan sdilyminen pesun aikana ja pesuaineen oikea
annostelu ovat sdanndllisesti seurattavia asioita.

Vuoropesu, missa emaksinen- ja hapanpesu vuorottelevat, on tehokas poista-
maan maitojatettd ja maitokived. Pesun jélkeen voidaan suorittaa desinfiointi,
milld tuhotaan mahdolliset bakteerit ja estetdan niiden kasvu. Tilaséilié huuh-
dellaan pesu- ja desinfiointiainejd@mista ennen seuraavan lypsyn aloitusta.
Tilasdilion pesuohjeet sijoitetaan tilasdilion l[dheisyyteen. Pesu- ja desinfiointi-
aineet, joita kdytetddn maitovélineiden pesuun, tulee olla elintarvikehyvaksyt-
tyjd ja ne eivat saa sisadltdd QAC-yhdisteita.

3.4. Maidonkisittelylaitteet

3.4.1

3.4.2

3.4.3

Maidonkasittelylaitteiden ja tilasdilididen materiaalien tulee olla
ruostumatonta terasta tai muuta elintarvikehyvaksyttya materiaalia.
Eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

Maidonkasittelylaitteiden varaosien on oltava tarkoituksen mukaisia ja elin-
tarvikkeiden kanssa kosketuksissa olevien materiaalien tdytettdva lain vaati-
mukset. Kumi- tai muoviosat eivat saa sisaltaa ftalaatteja, jotka ovat muovien
pehmennysaineita.

Lypsykone huolletaan ja testataan sdanndllisesti ja tarpeen mukaan,
jotta eldinten terveys ja maidon laatu ei vaarannu. Tehdyista huolloista
on pystyttava esittamaan tarvittaessa todistus.

Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus, asetus elintarvikkeiden
alkutuotannon elintarvikehygieniasta

Saanndlliselld huollolla ja testauksella havaitaan viat ajoissa, kuten heikon
alipaineen tai kumiosien haurastumisen. Nédma vaikuttavat utareterveyteen
sekd maidon bakteeri- ja solupitoisuuksiin. Tuottajan on huolehdittava itse
lypsykoneen huollosta.

Maidonkasittelyvélineiden pesuun kdytettdvdn veden on taytettava
lakisdateiset vaatimukset.

Asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta

Pesuveden tulee olla tutkittua ja hyvalaatuista. Veden laatu voidaan

i8

3.4.4

varmistaa kdyttdmalld kunnallisten vedenottamoiden vettd tai ottamalla
omasta kaivosta vesindyte ennen kdyttdonottoa ja sen jalkeen sddannéllisesti
kolmen vuoden védlein. Oman kaivon vedestd on tutkittava vahintdan E.coli
ja suolistoperdiset enterokokit seka arvioitava vari ja haju. Uusin tutkimus-
todistus tulee sdilyttda ja se on pyydettdessa pystyttava esittdmaan.

Desinfioinnissa saa kdyttda vain hyvaksyttyja tuotteita.
Eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

3.4.5 Vedenpaineen, pesuaineen ja pesun muiden osatekijoiden tulee olla

riittavia ja tehokkaita hyvan pesutuloksen takaamiseksi.
Eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus, Arla Suomi vaatimus

Lypsykone pestaan jokaisen lypsykerran jalkeen. Automaattilypsyjarjestelma
on pestava vahintdan kaksi kertaa paivassd. Suositus on, ettd pesu ja suodatti-
men vaihto tehddan useammin. Pesuveden ldmpdtila ei saa laskea alle +45°C
asteen. Maidonkasittelylaitteiden pesuohjeet ovat maitohuoneessa nakyvalla
paikalla. Pesu- ja desinfiointiaineet eivat saa sisdltdd QAC-yhdisteitd. Kyseisia
yhdisteitd ei saa kdyttaa elintarvikkeen kanssa kosketuksissa olevien pintojen
pesu- ja desinfiointiaineissa.

3.4.6 Automaattilypsytilojen vaatimukset.

MMM:n asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta,
Toimialakohtainen vaatimus

1. Automaattisessa lypsylaitteistossa on oltava jarjestelma,
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a) joka on ohjelmoitavissa itsendisesti havaitsemaan ja ohjaamaan
muuttuneen maidon erilleen elintarvikkeeksi tarkoitetusta maidosta
(erottelujarjestelma) ja

b) johon voidaan etukateen ohjelmoida tiedot eldimista, joiden maito
ohjataan erilleen, kuten tiedot l&&kityista ja vastapoikineista eldimista.

3.4.7 Lypsyjarjestelman sopivuus ja asianmukainen kadytto vahentaa
maidon muokkaantumista.
Arla Suomi suositus

Ilmavuodot, ylipitkdt maitoletkut ja ilman paasy lypsimista lisddvdt maidon
muokkaantumista, mika aiheuttaa maitoon makuvirheita. Parsinavetassa olisi
hyva olla kahta lehmaa kohti vahintdan yksi maitohana putkistossa, jolloin
maitoletkutkujen pituus on normaali. Maidon muokkaantuessa maidossa
olevat vapaat rasvahapot lisddntyvat (FFA-arvo) ja maitoon kehittyy eltaantu-
nut makuvirhe, lipolyysi.

3.5. Lypsy
3.5.1 Kaiken meijeriin lahetettavdan maidon on oltava muuttumatonta.
Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

Eldimet, joissa havaitaan utaretulehduksen tai muiden utaresairauksien
oireita tai ihmiseen tarttuvaa tautia tai joiden maito voi lddkityksen johdosta
sisdltda jaamia, on lypsettava viimeisena, tai erilliselld lypsykoneella taikka
valittémasti ndiden eldinten lypsyn jdlkeen puhdistettavalla laitteistolla. Sama
koskee ternimaitoa. Umpeen menevan tai vahdssa maidossa olevan lehman
maitoa ei saa lypsdd meijerimaidon sekaan (< 6 kg).

Ternimaito on lypsettdva erikseen, eika sitd saa sekoittaa meijerimaitoon.
Ternimaitoajaksi luetaan poikimisesta seuraavat nelja vuorokautta, mina
aikana lehma on lypsetty normaalisti. Mikéli lehmaa tai hiehoa lypsetdan
ennen poikimista, noudatetaan myds neljan vuorokauden varoaikaa.
Mahdollisen umpeenpanohoidon varoaikaa tulee noudattaa ja maito on
todettava Delvo-testilld puhtaaksi ennen meijerimaidon joukkoon lypsamis-
ta. Ternimaito on hyva jadhdyttda nopeasti ja pakastaa, mikali sitd halutaan
sdilyttda pidempaan.

Lypsettaessa tilasdiloon on kdytettdava aina maitosuodatinta. Maitosuodatti-
met on vaihdettava ennen lypsyn aloittamista ja tarvittaessa lypsyn aikana.

3.5.2 Ennen lypsya vetimet ja tarvittaessa utareet laajemminkin puhdistetaan,
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seka mahdollinen kosteus vetimissa ja utareen pohjassa kuivataan
puhdistuksen jalkeen huolellisesti.
Eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

Utareen huolellisella puhdistamisella minimoidaan bakteerien siirtymista
maitoon utareen pinnalta. Hyva utareen esikdasittely myds valmistaa lehman
lypsyyn ja kdynnistdd maitohormonin, oksitosiinin, erityksen. Jokaiselle leh-
malle on varattava oma lypsyliina. Utareen puhdistamiseen kdytetyt pesu-
aineet on huolellisesti puhdistettava vetimien pinnalta ennen lypsinten kiin-
nittdmista. Vedinkastoon tarkoitettuja tuotteita saa kdyttaa vain valittémasti
lypsamisen jélkeen. Utareiden ja sorkkien puhdistus- ja hoitoaineet eivat saa
sisaltdd QAC-yhdisteita.

3.5.3 Valittomasti ennen lypsya ja sen aikana lypsypaikalla ei saa tehda sellaista

tyota, joka voi vaikuttaa haitallisesti maidon laatuun, esim. annostella
ladkkeita tai kayttaa utareen tai sorkkien hoitoaineita.
Laki eldinten l&a&kitsemisesta

Lehmalle ei saa annostella ldadkkeita lypsyn aikana, lukuun ottamatta maito-
hormonia. Tuotantoeldimille annosteltavia lddkkeitd ja muita eldinten

kasittelyssa kdytettdvid aineita kdytettdessa on varmistuttava, ettd eldimista
saatavien elintarvikkeiden turvallisuus tai laatu ei tarpeettomasti heikkene.

3.6. Maidontuotantorakennukset

3.6.1

3.6.2

3.6.3

Uutta tuotantorakennusta suunnitellessa tulee ottaa huomioon voimassa
oleva eldinsuojelulainsddadanto, karjan hyvinvointi ja hyvat maidon-
tuotannon toimintatavat.

Arla Suomi vaatimus

Parret ja karsinat on pidettadva kuivina ja tarvittaessa niissa on kdytettava
kuivikkeita.

Valtioneuvoston asetus nautojen suojelusta

Makuualustan tulee olla kuiva ja puhdistettava lannasta sadnnéllisesti. Alle
kaksiviikkoisella vasikalla on oltava kuivitettu makuupaikka.

Uusiin tuotantorakennuksiin sekd laajennuksiin suositellaan
rakennettavaksi poikimakarsinat/sairaskarsinat.
Arla Suomi suositus

Tydskentelyn helpottamiseksi ja eldinten hyvinvoinnin takaamiseksi poikiville/
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sairaille eldimille on hyva olla muusta karjasta erotettu alue poikimiseen.

Vakavia tarttuvia tauteja sairastavat eldimet on voitava eristdd muusta
karjasta. Erillinen karsina helpottaa poikivan/sairaan eldimen hoitoa ja
takaa eldimelle oman rauhan toipumiseen.

3.6.4 Alle 6 kk ikaisia vasikoita ei saa pitaa kytkettyina.
Valtioneuvoston asetus nautojen suojelusta

3.6.5 Tuotantorakennuksen karsinat, parret ja kulkuvdaylat pidetaan puhtaina
ja hyvdssa kunnossa. Laiduntavien eldinten kulkuvaylat ja makuualueet
jarjestetdan niin, ettd eldimet eivat likaannu tarpeettomasti. Eldinten
tarpeeton likaantuminen vaarantaa elintarvikehygieniaa, eldinten
terveyttd ja hyvinvointia.

Valtioneuvoston asetus nautojen suojelusta

Lattiat eivat saa olla liukkaat ja ne on voitava pitda helposti kuivana, joko
kayttamalla kuivikkeita tai huolehtimalla muutoin siitd, etta nestemaiset
eritteet poistuvat asianmukaisesti.

3.6.6 Maidon kerdilyalue on pidettava puhtaana. Kerdilyalueen kautta ei saa
kuljettaa eldimia laitumelle. Kerdilyalueella tarkoitetaan aluetta, jolla
maitoauton kuljettaja tydskentelee.

Arla Suomi vaatimus

Maidonkasittelytilan ja kerdilyalueen on oltava puhtaat. Maidonkasittelytilan
lattiassa ei saa olla pinttynytta likaa, vaan se on pestdva sdanndllisesti. Imu-
letkun on pysyttdva puhtaana kerdilyhygienian takaamiseksi seka esimerkiksi
tartuntatautien levidmisen ehkdisemiseksi. Maidonkasittely- ja sdilytystilan
edustan on oltava esim. asfaltti- tai murskepintainen. Maito on pystyttava
keradmaan kaikkina vuodenaikoina. Pihan ja pihatien hiekoituksesta seka
lumen auraamisesta on huolehdittava.

3.6.7 Hyonteisten, jyrsijoiden ja kotieldinten padsy maidonkasittely-
ja sdilytystiloihin on estettava ja tuhoeldinten torjunnasta huoleh-
ditaan.
Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

Mikali haittaeldinten torjunnassa kdytetdaan torjunta-aineita, huolehditaan

ettd ne eivat aiheuta riskia eldinten rehujen puhtaudelle, inmisille tai eldimille.

Torjunta-aineiden kadytdsta on pidettava kirjaa.
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3.6.8

Sikoja ja siipikarjaa ei saa pitda samoissa tiloissa lypsykarjan kanssa.
Arla Suomi vaatimus
Siat ja siipikarja lisddvat salmonellariskid maidontuotantotilalla.

3.7. Tarttuvien tautien ennaltaehkaisy

3.7.1

3.7.2

3.7.3

Kaikki nautaeldimet on korvamerkittava ja rekisteroitava.
MMMa nautaeldinten tunnistamisesta, Laki eldintunnistusjdrjestelmasta

Tuottajan on pidettavd omistamistaan tai hallitsemistaan naudoista ajan tasal-
la olevaa nautaeldinluetteloa, jossa on pitopaikkakohtaiset nautojen perus-
tiedot sekd mahdolliset osto- ja poistopdivamaarat ja niihin liittyvien ostajien
tai myyjien tunnisteet (tilatunnus, asiakastunnus tai eldinvalittajatunnus).

Tapahtumat on kirjattava sdhkdiseen nautaeldinluetteloon viimeistaan
seitsemdntend pdivana tapahtumasta. Jos kdytdssa on paperinen nauta-
eldinluettelo, tapahtumat on kirjattava viimeistaan kolmantena paivana
tapahtumasta. Nautarekisterissa tiedot on oltava viimeistadn seitseméntena
paivana tapahtumasta. Jokainen nautaeldin on merkittava korviin kiinnitetta-
villd Ruokaviraston hyvaksymilld korvamerkeilld 20 vuorokauden sisalld sen
syntymasta tai ennen sen siirtoa syntymapitopaikastaan.

Lypsyyn osallistuvien on noudatettava hyvaa henkilékohtaista hygieniaa ja
lypsadjilla tulee olla puhtaat vaatteet ja suojaimet, kuten esiliina ja kdsineet.
Eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

Navetassa tydskenteleville ja sielld vieraileville varataan tarkoituksenmukai-
nen paikka kdsien ja jalkineiden pesua ja suojavaatteiden sdilytysta varten

Lypsyyn osallistuvilla henkildilla ei saa olla eldimiin tai maidon kautta
ihmisiin tarttuvaa sairautta.
Arla Suomi vaatimus

Tartunnallisten sairauksien levidmista voidaan vahentad kayttamalla suoja-
kasineitd lypsettdessa. (esim. kertakdyttokasineet). Kidessd olevat haavat
peitetadn vetta ldpdisemattomalla siteelld tai kasineilla.

3.7.4 Ulkomailla tapahtuvan kotieldintilakdaynnin jilkeen navettaan voi menna

vasta 48 tunnin kuluttua kdynnista. Tama koskee seka tilalla vierailevia
etta tilalla tydoskentelevid. Tama on my6s meijerin salmonellavakuutuksen
suojeluehtona.

Arla Suomi vaatimus
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ARLA SUOMI MAIDONTUOTANNON LAARTUOHJELMA

On hyva tiedostaa, etta ulkomaiset vierailijat, tyontekijat ja lomittajat voivat
olla tarttuvien eldintautien kantajia. Vaatteet pestdan ja kengat desinfioidaan
aina ulkomailla tapahtuneen tilavierailun jalkeen.

3.7.5 Vierailijoille varataan tilalta saappaat tai kertakdyttoiset suojajalkineet,
seka tarvittaessa muut suojavaatteet.
Arla Suomi suositus

Tilalla vieraileville (elainldékarit, neuvojat, seminologit, huoltomiehet, ym.)
tarjotaan suojavaatteet, jalkinesuojat tai tilan jalkineet.

3.7.6 Uusiin tuotantorakennuksiin suositellaan rakennettavaksi hygieniaeteinen,
josta ei ole yhteyttd maidonkasittelytilaan. Hygieniaeteinen varustetaan
pesu- ja desinfiointipaikalla ja -vélineilla.

Arla Suomi suositus

Tilatason tautisuojauksesta on ohjeita Eldinten Terveys ETT ry:n nettisivuilla.
https.//www.ett.fi/nauta/tilatason-tasosuojaus/muita-tautisuojausohjeita/

3.7.7 Teuras-ja vdlityseldinten kuljettajat valttavat tarpeetonta liikkumista
navetassa.
Arla Suomi suositus

Teuras- ja vélityseldinten kuljettajille tulee tarjota tilalta suojavaatetusta ja
jalkineita, kuitenkin vahintdan mahdollisuus kdsien ja saappaiden pesuun ja
desinfiointiin. Turhaa lilkkkumista eldintiloissa ja eldinten koskettelua tulee
valttaa. Pyritdan itse siirtdmaan tilalta [dhtevat eldimet mahdollisimman
lahelle ovea.

3.7.8 Uuteen tuotantorakennukseen tai laajennukseen on tehtdava kokoomatila,
johon teuraseldimet voidaan sijoittaa ennen kerailya.
Arla Suomi suositus
Kokoomatilan tarkoituksena on estda eldinkuljetusauton kuljettajan
kontaktit tilan muiden eldinten kanssa ja pienentda ndin tarttuvien eldin-

tautien leviamisen riskia.

3.7.9 Maitotilan on noudatettava kansallista tartuntatautien vastustusohjelmaa.
Eldintautilaki

Pitkdjanteiselld ja suunnitelmallisella toiminnalla voidaan ennaltaehkaista
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ja rajoittaa tartuntatautien levidmista. (Suomessa ei ole todettu leukoosia,
tuberkuloosia, bruselloosia, suu- ja sorkkatautia eika ibr-, ipv- ja bvd-viruksia).
Jos tilalla epailldén tai on todettu salmonellatartunta, on otettava valittomasti
yhteytta meijerin neuvontaan. Eldinldékarin ohjeita tartunnan levidamisen
ehkdisemiseksi on noudatettava.

3.7.10 Ostettaessa eldimia ulkomailta on noudatettava kansallisia maarayksia.
Eldintautilaki

Eldinten maahantuontia suunniteltaessa on otettava yhteyttd Ruokavirastoon
ja ETT ry:een tarkempien ohjeiden saamiseksi.

3.7.11 Ostettaessa spermaa tai alkioita ulkomailta on noudatettava lain
vaatimuksia.
MMM:n asetus sonnin spermalle asetettavista eldinten terveysvaatimuksista

Ulkomaisen eldinaineksen, sperman tai alkioiden tuonnissa on noudatettava
tuontiajankohtana voimassa olevia Ruokaviraston ohjeita ja maarayksia.

3.7.12 Kuolleet ja lopetetut eldimet on peitettdava huolellisesti raatojen kerailyyn
tai hautaamiseen saakka.
Arla Suomi vaatimus

Ulkopuoilisille kulkijoille ndkyvat kuolleet eldimet antavat huonon kuvan
tilanpidosta ja vaikuttavat haitallisesti elinkeinon imagoon. Kuolleet eldimet
ja raatojenkerdily ovat myds riskejé tartuntatautien levidamiselle. Raatojen
sailytys- ja kerdilyalue on pidettava erilldaén tilan karjasta, rehunkasittely-
alueista, maidonkasittely-, sdilytys- ja kerdilyalueesta.

3.8. Karjanhoitajat ja lomittajat

3.8.1 Tilalla tyéskentelevat henkilot on perehdytettava tehtaviinsa. Heidan
tulee olla selvillad toimintansa vaikutuksista elintarvikehygieniaan.
Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

Perehdytettavat asiat

® eldinten terveys ja hyvinvointi
rehu- ja maitohygienia
eldinladkkeiden kaytto
jatehuolto
kemikaalien kaytto
tarvittavat kirjaukset
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Kaikkien ohjeistusten tulee olla kielelld, jota kaikki tydntekijat ymmartavat.
Poikkeamatilanteiden hallintaohjeiden tulee olla kirjallisina (esim. antibiootti-
vahinko-ohjeistus). Kirjallisen ohjeistuksen tulee olla selked ja sisaltda tarvitta-
vat yhteystiedot mm. meijerin neuvontaan.

4. Ymparisto

Maidontuotannossa pyritdadn huomioimaan ympdristénsuojelu parhaalla mahdollisella
tavalla. Maidontuotannossa kéytettyjen tuotteiden alkuperd tunnetaan ja kasvinsuojelu-
aineita kaytetdan vastuullisesti. Tuotantopanosten kayton tulee olla suhteessa tuotanto-
maariin. Kun tuotannon tehokkuutta parannetaan, ymparistovaikutukset tuotettua
yksikk6a kohti pienenevat. Tdydentévia ehtoja on noudatettava, jos on hakenut EU:n
kokonaan tai osittain rahoittamia tukia tai kansallisia viljelijatukia.

Taydentdvat ehdot koostuvat viljelyyn liittyvista hyvan maatalouden ja ympariston
vaatimuksista seka lakisdateisista hoitovaatimuksista.

4.1

4.2

4.3

Tilanpidossa otetaan huomioon luonnon monimuotoisuus ja toiminnan
vaikutukset siihen.
EU:n luonto- ja lintudirektiivi, Arla Suomi suositus

Luonnon monimuotoisuutta ylldpidetdan ja sdilytetddn. Luonnonvaraisia
kasveja ja eldimia sekd luontotyyppeja suojellaan ja otetaan huomioon
luonnonarvot kaikessa toiminnassa.

Noudatetaan lannoitteiden sisdltdméan typen enimmaismaaria ja
lannanlevitysrajoituksia.
Nitraattiasetus, Tdydentavat ehdot

Lannoituksessa noudatetaan nitraattiasetusta. Nitraattiasetus sisaltéda

typen kdytdn enimmaismaarat. Liika typpi huuhtoutuu helposti ja aiheuttaa
vesistdjen rehevoitymistd. Tuotantoeldinten lannassa ja orgaanisissa lannoit-
teissa vuosittain levitettdvd kokonaistypen méaara voi olla enintdan 170kg/ha.
Lannan levittdminen pellolle on sallittu 1.4.—31.10. vélisend aikana.

Lanta-analyysi teetetdan viiden vuoden valein.
Nitraattiasetus, tdydentavat ehdot

Lanta-analyysissa madritetdan lannan sisaltdma liukoinen typpi, kokonaistyppi

ja kokonaisfosfori. Lanta-analyysin ja muiden lannoitevalmisteiden tiedot
sdilytetddn. Lannoituksesta pidetdan kirjaa vuosittain. Kirjanpito siséltaa tiedot
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4.4

4.5

lohkojen ravinnelisdykseen kdytetyn lannan ja lannoitevalmisteiden maéarista,
satotasoista ja ajankohdista, milloin lantaa on levitetty.

Ruokinnan suunnittelua varten teetetdaan analyysit tilalla tuotetuista
karkearehuista.
Arla Suomi suositus

Ruokinnan suunnittelussa otetaan huomioon rehujen laatu ja tuotosvaste.
Valkuaisruokinnan optimoinnilla vaikutetaan tuotannon taloudellisuuteen,
koska hyvdlaatuinen rehuvalkuainen on kallista. Valkuaisyliruokinta on haital-
lista ja tarpeetonta eldimille. Ylim&ardinen typpi ja fosfori poistuvat lannan ja
virtsan mukana ja lisaa siten ravinteiden huuhtoutumista ja turhaa ymparisto-
kuormitusta.

Puhdistamolietetta sisdltdavaa lannoitevalmistetta ei saa kdyttaa
rehuntuotannossa oleville pelloille.
Lannoitevalmistelaki, Arla Suomi vaatimus

Tilan oman sakokaivolietteen voi levittda pellolle, mutta sakokaivoliete on
kéasiteltdva (kalkkistabiloitava) ennen levitysta ja tata koskevat samat rajoi-
tukset kuin puhdistamolietettd sisdltavaa lannoitevalmistetta. Puhdistamo-
lietettd sisaltavia lannoitevalmistetta saa kdyttaa vain viljoille, dljykasveille ja
kasveille, joita ei kdytetd ihmisravinnoksi tai eldinrehuksi. Nurmelle puhdis-
tamolietetta sisaltavaa lannoitevalmistetta saa levittda vain perustettaessa
nurmi suojaviljan kanssa ja multaamalla huolellisesti.

MAARITELMAT

Puhdistamolietetta sisaltdava lannoitevalmiste

Puhdistamoliete on jatevedenpuhdistamoiden jatevesilietetta. Puhdistamo-
liete késitellddn kompostointi- tai biokaasulaitoksissa aina ennen maatalous-
kayttod. Puhdistamolietettd kasittelevien laitosten tulee olla Ruokaviraston
hyvaksymia.

Ruokajéate eli entiset elintarvikkeet

Entisten elintarvikkeiden kaytt6 eldinten ruokinnassa, Eviran ohje 12571/1,
28.9.2015

Ruokajétetts, jota syntyy ravintoloiden, ruokaloiden yms. julkisten keittididen
tahteeksi jddneestd ruuasta. Entisia eldinperaisia elintarvikkeita, pois lukien
maito- ja munatuotteet, ei saa kdyttaa elintarviketuotantoeldinten ruokin-
taan. Kasviperdisten entisten elintarvikkeiden rehukdytté on mahdollista
myds elintarviketuotantoeldimille.
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4.6

4.8

4.9

Eldinperdinen jate, eli eldinperdiset sivutuotteet

Eldimista saatavat sivutuotteet jaetaan kolmeen luokkaan, niiden ihmisten ja
eldinten terveydelle aiheuttamien riskien mukaan. Tarkempi luettelo luokkiin
kuuluvista aineksista on asetuksen (EY) N:o 1069/2009 artikloissa 8,9 ja 10.

Kayttokohteet ja rajoitukset puhdistamolietetta sisdltdvan maanparannus-
aineen kaytolle.
Lannoitevalmistelaki

Puhdistamolietetta sisdltdvia maanparannusaineita saa kdyttaa vain viljoille,
Oljykasveille ja kasveille, joita ei kdytetd ihmisravinnoksi tai eldinrehuksi.
Nurmelle puhdistamolietettd sisdltdvaa maanparannusainetta saa levittda
vain perustettaessa nurmi suojaviljan kanssa ja multaamalla huolellisesti.
Lietetuotteet ovat lannoitevalmisteita, ja niiden kdyttda rajoittavat nitraatti-
asetukseen ja ymparistokorvaukseen liittyvat saddokset.

Puhdistamolietetta sisaltavia lannoitevalmisteita ei saa kdyttaa luonnon-
mukaisessa tuotannossa.
Arla Suomi vaatimus

Kemikaaleja tulee kdyttaa turvallisesti.
Asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta

Kemikaaleiksi eli biosideiksi luokitellaan pudistusaineet, desinfiointiaineet,
vedinkastot, kasvinsuojeluaineet ja tuholaisten torjunta-aineet. Kdytettyjen
aineiden kayttdturvatiedotteet on sdilytettdva ja biosidien kdytosta seka
varastoinnista on pidettava kirjaa.

4.10 Tuotannossa kaytettavat kemikaalit varastoidaan turvallisesti, niin ettad ne

eivat ole lasten tai eldinten ulottuvilla. Kemikaalit sdilytetdan aina erilladan
elintarvikkeista ja rehuista.
Asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta

5. Poikkeamatilanteiden hallinta

Eldinten hyvinvointi ja maidon hyva laatu on pystyttdva varmistamaan myds poikkeama-
tilanteissa. On myds varauduttava tilanteeseen, jossa karjanhoitaja on estynyt tekemasta
toitd onnettomuuden tai sairastumisen vuoksi.

ARLA SUOMI MAIDONTUOTANNON LAARTUOHJELMA

5.1. Poikkeamatilanteen toimintaohjeet
Tilojen tulee laatia ohjeet kirjallisina seuraaviin tilanteisiin:
Arla Suomi suositus
® puutteellinen maidonjaahdytys
antibioottia tai muuta vierasainetta maidon joukossa
sahkdkatkos
pilaantunut rehuera tai juomavesi
eldintaudin puhkeaminen
hoitajan sairastuminen

On suositeltavaa, etta tilalla varaudutaan myds muiden mahdollisten riskitilanteiden
(esim. tulipalo, myrsky tai tulva) varalta. Tuottajapalvelusivustolta on saatavilla taulukoita
suunnitelmien pohjaksi.

5.1.1 Ongelmatilanteet maidon jdédhdytyksessa
Vastaanotettavan maidon l@mp¢tila saa olla korkeintaan +6°C. Suositeltava
maidon sdilytys- ja kerdilyldmpdtila on alle +4°C. Maito ei mydskadn saa jaatya.

Poikkeustilanteissa, joissa varmistutaan, ettei kuorman ldmpdtila nouse
yli +6°C voidaan vastaanottaa maksimissaan +10°C asteista maitoa.
Maitoauton kuljettaja tekee tilannekohtaisen arvion.

5.1.2 Antibioottia tai muuta vierasainetta maidon joukossa
Maidossa ei saa olla lddkejadmia, mikrobien kasvunestoaineita tai muiden
kemiallisten aineiden jadmia. Jos tankkimaitoon epaillddn joutuneen anti-
bioottia, pesuainetta tms. tilalta on otettava heti yhteytta meijerille ja maito-
auton kuljettajaan. Maitoa ei saa kerdtd ennen maidon laadun varmistamista.

Antibioottiepdily varmistetaan Delvo-testilla ennen maidon havittamista.
Antibioottia sisédltdvaa maitoa ei saa ldhettdd meijeriin ja maito on havitettava
tilalla, joko multaamalla peltoon tai hdvitettava lietelannan joukossa.

5.1.3 Sahkoékatkos
Sdhkokatkoksen aikana eldinten on saatava rehua ja vetta. Eldinten lypsy on
voitava jarjestdd sahkokatkoksen aikana, jotta eldimille ei aiheudu haittaa
pitkittyneesta lypsyvalista.

5.1.4 Eldinten rehujen ja juomaveden pilaantuminen
Pilaantunutta rehua tai vettd ei saa antaa karjalle.
Mahdollisen saastelaskeuman uhatessa seurataan viranomaisten tiedotteita
ja toimintaohjeita.

29



ARLA SUOMI MAIDONTUOTANNON LAARTUOHJELMA

5.1.5

Kaytdnndn toimintaohjeita ja apua ongelmatilanteiden ratkaisemiseen voi
pyytaa eldinldakarilta tai ruokintaan erikoistuneelta neuvojalta.

Zoonoosin esiintyminen eldimissa tai ihmisissa

Zoonoosi on eldimistd ihmiseen tai ihmisesta eldimiin tarttuva tauti. Mikali
tilalla epailldan esiintyvdn zoonoosia, on otettava yhteytta eldinlaakariin ja
tehtdva toimintasuunnitelma, kuinka tartunnan riskid minimoidaan ja taudin
edelleen tarttumista ehkdistdan. Samankaltainen suunnitelma tehdddn myds
ihmisestd eldimiin tai maitoon tarttuvan taudin tai mikrobiologisen kontami-
naation varalta.

5.2. Korvaus maidosta, jota ei ole voitu noutaa

5.2.1

Korvaus maidosta, jota ei ole voitu noutaa
Meijeri maksaa tuottajalle korvauksen maidosta, jota ei ole voitu noutaa
tuottajasta riippumattomasta syysta.

6. Maidon keraily

6.1. Uudet tuotantorakennukset ja laajennukset

6.1.1

Uuden tai laajennettavan tuotantorakennuksen suunnittelussa
otetaan huomioon Arlan Suomi yhteistydomeijereiden tavoitteet
kerdilyssa.

Tulevaisuuden tavoitteita:

® Maitoauton ei tarvitse peruuttaa

® Maito voidaan keratd lypsyajoista riippumatta

® Maito voidaan kerata kaikilta tiloilta 15 m pitkalla autolla.
® Maito voidaan kerdta myos ajoneuvoyhdistelmalla.

6.2. Tiet, maidonkeriilyalue ja maitohuone

6.2.1

Kerdilyolosuhteiden tulee olla kunnossa.
Arla Suomi vaatimus

Maitoauton on voitava lilkkua esteettd pihatielld ja maidonkasittely-saily-
tystilan edustalla. Kuljettajan on voitava suorittaa maidon kerdily kaikkina
vuodenaikoina vaarantamatta omaa terveyttdan ja turvallisuuttaan, kaytta-
maétta tarpeettomasti aikaa tai vaarantamatta kerailykaluston kuntoa.
Sujuvan kerdilyn takaamiseksi maitoauton kulkureitilld on oltava esteetonta
tilaa 4 m leveydeltdan ja korkeudeltaan.
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6.2.2

6.2.3

6.2.4

6.2.5

6.2.6

Piha-alue ja tiet on pidettava puhtaana lumesta ja tarvittaessa hiekoitettava.

Arla Suomi vaatimus
Kuljettaja arvioi tien ajokelpoisuuden tilalle mennessa.

Jos tuottaja toteaa, etta tie ei ole riittdvan hyvassa kunnossa tai on liian
vaarallista noutaa maidot, hanen on viipymatta otettava yhteyttd kuljetus-
yritykseen tai kuljettajaan.

Jos maidonkasittelytilan ovi on asennettu rdaystaan alle, rdystds on
varustettava sadevesikourulla.
Arla Suomi vaatimus

Maidonkasittelytilan sisdkorkeuden tulee olla riittava, jotta tilasailion
luukku voidaan vaivatta avata maidon aistinvaraisen laadun ja tilasailion
tarkastamiseksi.

Arla Suomi vaatimus

Maidonkasittelytilan valaistuksen tulee olla riittava ja tilasailion olla sijoitettu
niin, ettd maito voidaan tarkastaa ja ottaa ndytteet. Tilasailién huoltoluukun
on mahduttava aukeamaan esteetta. Lisaksi tilasdilion sisapintojen puhdistu-
minen on pystyttava tarkastamaan.

Maitoauton imuletkun pituus on enimmillaan 12 metria.
Arla Suomi vaatimus

Maidonkasittelytilan sijoittelua mietittdessa huomioidaan kerdilykaluston
asettamat vaatimukset. Imuletkun pituus voi olla enimmillddn 12 metria,
pidempi pumppausmatka aiheuttaa maidon muokkaantumista.

Tilasdilion sijoittaminen.
Arla Suomi vaatimus

Tilasailion sijoittamisessa maidonkasittelytilaan huomioidaan, ettd maidon kerdilyssa

imuletkun kiinnittdmisen tulee olla vaivatonta ja se on voitava tehda hygieenisesti.

Tilasailion laheisyydessa tulee olla vesipiste.

6.2.7 Valokatkaisin on sijoitettava kuljettajan tyoskentelyalueelle sisaankdynnin

valittomaan ldheisyyteen. Valot voivat syttya myos liiketunnistimella.
Arla Suomi vaatimus
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6.2.8 Tilasailioon merkitadn selkeasti, jos sdiliossa olevaa maitoa ei saa kerata

maitoautoon.
Arla Suomi vaatimus

Jos epdilldan, etta tilasailiomaidon joukkoon on joutunut antibioottimaitoa tai
jos maito ei muutoin tdytd elintarvikevaatimuksia, esim. maidon l@mpétila on ol-
lut poikkeava (l&mmin tai jaatynyt) tai maidon ulkonakd tai haju on epanormaali,
on meijerille ja maitoauton kuljettajalle ilmoitettava asiasta ennen kerdilya.

Poikkeamatilanteessa, jossa maidon kerdilyaika on ldhelld ja maito on esi-
merkiksi sahkdkatkoksen vuoksi lilan ldmminta tai epaillddn antibioottimaitoa
joutuneen tilasdiliodn, maitoautoon on ilmoitettava ja tilasdilié on merkittava

ARLA SUOMI MAIDONTUOTANNON LAARTUOHJELMA

6.3.3

heti, kun se on mahdollista. Kuitenkin on huomioitava, etta séilidssa on
riittdvasti maitoa ennen jadhdytyksen aloittamista. Sekoittajan lavan on
yletyttava maitoon, jotta maito ei jaddy nopean jadhdytyksen aikana.

Maito on jaahdytettava valittomasti lypsyn jdlkeen alle +6°C asteeseen.
Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

Suositeltava maidon sdilytys- ja kerdilylampétila on alle +4°C astetta. Maito

ei saa jaatya. Lypsyn paattyessa maidon ldmpdtilan tulee olla alle +10°C astetta.
Jos maidon l@mpdtila on yli +10°C astetta, on syytd epdilld, ettd jddhdytysjarjes-
telmdssé on vikaa. Automaattilypsyssa maidon ldmpétilan tulee olla alle +4°C
astetta kahden tunnin kuluttua tyhjdan tilasdilioon aloitetun lypsyn jélkeen.

selkedsti. Taman vaatimuksen tavoitteena on estda jalostukseen kelpaamatto-
man maidon kerddminen meijerimaidon joukkoon. Poikkeamatilanteissa ote- 6.3.4 Maitoa on sekoitettava jadhdytyksen ja sdilytyksen aikana
taan yhteytta meijerin neuvontaan. saannollisesti.
Arla Suomi vaatimus
6.3. Tilasailiot
Sekoittajan tulee toimia 2 minuuttia 15 minuutin vélein, jolloin saavutetaan
TILASAILIOTYYPIT: paras jaddhdytysteho, ja otetut maitondytteet ovat edustavia. Maidon pinnalla
Tilasailio: ei saa olla vaahtoa eikd kermaa. Sekoittimen valikdyttokytkin kytkee sekoitti-
Jadpankki- tai suorajaahdytteinen tilasaili®. Pysty- tai vaakamalli. men pdalle lypsyjen valilld sdanndllisin véliajoin ja estdd maidon kermoittumi-
Bufferisailio: sen. Seuraa sekoittimen toimintaa myds lypsyjen valilla.
Séilid, joka mahdollistaa maidon kerdilyn lypsyn aikana. Bufferisdil® on sijoitettuna lypsy-
jarjestelman ja tilasailion valiin. Bufferisdilion on suositeltavaa olla varustettuna jaahdytys 6.3.5 Jos tilasdilio on varustettu kiintedlla letkuyhteelld, on huolehdittava,
tai esijadhdytysjarjestelmalla. Bufferisdilion puhtaus pitdd pystya varmistamaan. ettd pesuvesi ei voi joutua maidon joukkoon.
Siilotilasailio: Arla Suomi vaatimus
Tilasailio, joka on sijoitettu ulos ja kaikki letkuyhteet sijaitsevat maidonkasittelytiloissa.
Lisasailio: 6.3.6 Tilasailion tilavuuden on oltava vahintdaan noutokerran maitomaara.
Lisdsailio, joka on sijoitettu varsinaisen tilasdilién yhteyteen. Arla Suomi vaatimus

6.3.1 Tilasailion materiaalin tulee tayttaa elintarvikehygieniavaatimukset.
Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

Normaalitilanteessa maito noudetaan joka toinen paiva. Tilanteessa, jossa
paivittdinen kerdily on mahdollista, voidaan hyvaksya pienempi sdiliokoko.

Maidonsadilytysvalineiden tulee tayttda elintarvikkeiden sdilyttamiselle asetetut 6.3.7 Tilasdiliossa on oltava lampomittari, josta maidon lampétila voidaan
vaatimukset. Materiaalien tulee olla pestavia, desinfioitavia sekd myrkyttdmia. lukea.
Arla Suomi vaatimus
6.3.2 Tyhjaan tilasailioon lypsettdessa jaahdytys on aloitettava 45 minuutin
kuluessa lypsyn aloituksesta.
Arla Suomi vaatimus

Kuljettajan tulee tarkistaa maidon lampédtila ennen maidon vastaanottoa.
Mikali tilasailio on varustettu halyttimelld, joka osoittaa kriittistd poikkeamaa
maidon ldmpdtilassa, on kuljettajan noudatettava Arla Suomen ohjeistusta
Vaatimus koskee kaikkia tilasdilidtyyppeja. Maidon jaahdytys on aloitettava riippumatta siitd, mika on maidon [@mpétila kerdilyhetkella.
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6.4. Bufferit ja lisasailiot

6.4.1 Buffereiden ja lisatilasdilioiden materiaalin tulee tayttaa elintarvikehygienia-
vaatimukset.
Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus

6.4.2 Bufferisdiliota ei saa kdyttdaa maidon varsinaiseen varastoimiseen.
Arla Suomi vaatimus

Mikali maitoauto on mydhassd, voidaan bufferisdiliota kdyttdd maidon
varastointiin kerdilya odotettaessa.

6.4.3 Tilasailiota koskevat vaatimukset koskevat myés lisdsailiota.
Arla Suomi vaatimus

Mikali tilalla on lisasdilid, maito voidaan kerdilla kahdesta sailiésta. Maito

on voitava ottaa molemmista sdilidista ilman, etta maitoautoa tarvitsee
siirtaa. Jos tilalla on useampi navetta, joissa on omat tilasailiot, kerdily
tehddan kaikista sailidista sovitusti. Tavanomaista tilasdiliota voidaan kdyttaa
myds bufferisdiliond, mutta silloin maito kerdillddn vain yhdesta sailiosta.

6.4.4 Lisasailio on merkittava selkeasti, jos siind on meijeriin kerdttavaa
maitoa.
Arla Suomi vaatimus

Kuljettajat on ohjeistettu kerdédmaan maidot vain selkedsti merkityista
lisasailidista, koska osa tiloista sdilyttaa lisasailiossa esim. vasikoille
tarkoitettuja maitoja.

6.5. Maidonkerailyn kaytannot
6.5.1 Pienin kerattava maitomaara on 150 litraa.
Arla Suomi suositus

Véahimmaismaara kerattévélle maidolle on asetettu mittaustarkkuuden var-
mistamiseksi. Talla pyritddn vahentamaan riskeja maidon laatupoikkeamille,
kuten maidon jaahdytyksen toimivuudelle. Jos tilan maitomaaré laskee alle

150 litran, meijerin neuvonta ottaa yhteyttd tuottajaan tilan maidontuotan-
non kehittamiseksi.

6.5.2 Maitomaaran poikkeamista on tehtéava ilmoitus kuljettajalle.
Arla Suomi vaatimus
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Maitomadran poikkeama vaikuttaa maitoauton ndytteenottolaitteen
toimintaan.

6.5.3 Tilasdilion pesurin kdynnistamisesta tulee olla selkedt ohjeet.
Arla Suomi vaatimus

Jos tilasdilié on varustettu pesurilla, jonka maitoauton kuljettaja kdynnistaa,
on tilasdilion laheisyydessa oltava selkeat tydohjeet.

6.6. Keriilytiheys ja maidon ika
Maito kerdilldan joka toinen paiva, tasta voidaan kuitenkin tarvittaessa poiketa.

6.6.1 Kun maito kerdillaan joka toinen paivd, maito ei saa olla vanhempaa kuin
48 tuntia.

Erikoistilanteessa esim. huonojen keliolosuhteiden vuoksi maitoa voidaan
sdilyttada pidempaan, mutta tama on harkittava tapauskohtaisesti huomioiden
maidon bakterologinen laatu. Joissain tapauksissa myds kolmen paivén kerdily
on mahdollista.

6.6.2 Tuottaja voi pyytda ylimaaraisen noutokerran, mika voidaan toteuttaa
kerdilyn resurssien puitteissa.

Ylimaarainen kerdilykerta voi helpottaa tuottajan tilannetta, jos kapasiteetin
ylitys on lyhytkestoinen tai kyseessd on esim. tilasdilion vaihto.

6.7. Keriilyaika
6.7.1 Maidon kerdily lypsyaikana on mahdollista, jos siitd on erikseen sovittu
tilan kanssa.

Tapauskohtaisella sopimisella pyritdan tuomaan joustoa kerdilyyn ja
luomaan saastoja kerdilykustannuksiin.

6.7.2 Lypsy on keskeytettdva maitoauton imun ajaksi, jddhdyttamatonta
maitoa ei saa ottaa vastaan.

Tuottajan vastuulla on huolehtia tilasdilion pesusta tyhjennyksen
jalkeen ja ennen lypsyn jatkamista.
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7. Raakamaidon koostumus ja laatu

Tuottaja on vastuussa ldhettdmastddan maidosta. Kuljettajan vastuulla on tehd@ maidon
vastaanottotarkastus ennen tilasailién tyhjennystd. Tuottajan vastuu on rajattu kuitenkin
enintdan kerdilykaluston yhdistelmadn mahtuvaan maitomaaraan. Maitotilojen on hyva
varautua mahdolliseen vahinkoon ottamalla vastuuvakuutus, joka korvaa pilalle menneen
maitoerdn sekd mahdollisesta maidon havittdmisesta tulevat kulut.

Jos tilalta vastaanotettu maitoerd aiheuttaa kuormalaatupoikkeaman voidaan koko
maitoera hyladta. Syyna voi olla antibioottijadma, haju- tai makuvirhe tai korkea VHBI.

7.1. Naytteenotto

Laadunvarmistus/antibioottindyte otetaan jokaisesta tilalta noudetusta maitoerasta.
Naytteet analysoidaan, mikali kuormandytteestd l0ydetadn poikkeama, esim.
antibioottiepaily. Hinnoitteluun vaikuttava ndyte otetaan vahintaan kaksi kertaa
kuukaudessa ja tarvittaessa voidaan ottaa lisdndytteita.

7.2. Maidon hinnoitteluniytteet

Rasva, valkuainen, solut, bakteeriluku, urea, jddtymispiste ja vapaat rasvahapot (FFA)
analysoidaan jokaisesta hinnoittelundytteestd. Antibiootit maaritetadn harvemmalla
ndytetiheydelld. Naytetulokset vaikuttavat maidonhinnoitteluun korottavasti tai
laskevasti. Urea, jaatymispiste ja vapaat rasvahapot (FFA-arvo) méaéritetddn, mutta

ne eivat vaikuta hinnoitteluun. Hinnoittelundytteet analysoidaan koodilla 71.

7.3. Maidon koostumus ja laatuhinnoittelu
Maidon hinta koostuu seuraavista elementeista:
® Perusosa
® Koostumusosa
® Kausiosa

Perusosa
Maidon hinnan perusosa pitda sisalldan maidon laatuhinnoittelun ja laatusopimuslisan.

Laatuluokitus ja -hinnoittelu, bakteeri- ja solupitoisuus:

Tilamaidosta tehdaan vahintaan kaksi laatumaaritystd kuukaudessa, joista tutkitaan
maidon solu- ja bakteeripitoisuudet. Mikali hinnoittelundytteitd on otettu kuukaudessa
enemman kuin kaksi, otetaan ne kaikki huomioon keskiarvon laskennassa.

Tuottajamaidon tulosten luokittelu:

Bakteerit: Bakteerien pesakemaaran tulokset luokitellaan analyysitulosten kahden
viimeisen kuukauden liukuvana geometrisena keskiarvona.

Solut: Soluluku luokitellaan kolmen viimeisen kuukauden analyysitulosten liukuvana
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geometrisena keskiarvona.

Bakteerien pesdakemaara, Somaattiset solut,
Luokka 2 kuukauden geomet. 3 kuukauden geomet.
keskiarvo keskiarvo
E Alle 50 000 kpl/ml Alle 250 000 kpl/ml
| 50 000—100 000 kpl/ml 250 000-400 000 kpl/ml
Il Yli 100 000 kpl/ml Yli 400 000 kpl/ml

TUOTANTOTILALTA LUOVUTETTAVA RAAKAMAITO:
EY asetus N:o 853/2004

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus N:o 853/2004, IX Jakso, Luku Ill: Kun tilalla
tuotetun maidon bakteerien kokonaispesdkelukumaara kahden kuukauden geomet-
risen keskiarvon mukaan ylittda 100 000 kpl/ml tai kolmen kuukauden geometrisen
keskiarvon mukaan solupitoisuus ylittd4 400 000 kpl/ml on aloitettava menettelyt sen
varmistamiseksi, ettd raakamaitoa ei saateta markkinoille. Jos raakamaito ei tdytd naita
vaatimuksia, raakamaitoa vastaanottavan meijerin on ilmoitettava asiasta toimivaltaiselle
viranomaiselle ja toteutettava toimenpiteitd tilanteen korjaamiseksi.

Asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta 1368/2011

7.4. Koostumusmaaritys
Maidon koostumusmaarityksessa analysoidaan maidon rasva- ja valkuaisprosentti. Rasva-
ja valkuaisprosenttiin vaikuttaa mm. ruokinta, lehman rotu ja ikd seka tuotoskauden vaihe.

Tilasdiliostd otettavista maitondytteista lasketaan kahden viimeisen kuukauden analy-
sointitulosten aritmeettinen keskiarvo. Maidon koostumus- ja laatuhinnoittelu perustuu
vahintaan kaksi kertaa kuukaudessa tankkimaidosta otettuihin ndytteisiin seka niista
tehtaviin koostumus- ja laatumadarityksiin.

7.5. Laatumaaritykset

7.5.1 Somaattiset solut
Somaattisten solujen m&ara maidossa kuvaa karjan utareterveyttd. Terveelld
lehmalla solupitoisuus on alhainen. Tulehdus utareessa nostaa solulukua.

7.5.2 Kokonaisbakteeriluku
Terveen lehman utareessa olevassa maidossa ei ole bakteereja. Bakteerit
siirtyvat maitoon vedinkanavasta, vedinten ja utareen pinnalta ja lypsy-
laitteistojen pinnoilta. Bakteerien lisédntyminen maidossa riippuu sdilytys-
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l@mpdtilasta, ajasta ja bakteerien laadusta. Meijeriin saapuvan maidon
bakteeripitoisuuteen vaikuttaa ensisijaisesti tilan tuotantohygienia.
Kokonaisbakteeriluku nousee, jos maidon jaddhdytyksessa tai tilasailion /
lypsylaitteiston peseytymisessa on ongelmia.

7.5.3 Antibioottimaaritys
Antibioottimaaritys hinnoittelundytteesta tehdaan kaksi kertaa vuodessa.
Laadunvarmistusndyte otetaan jokaisesta tilalta noudettavasta maitoerasta.
Jos kuormandytteessa on esim. antibioottiepadily, ndytteet analysoidaan.

7.5.4 Aistinvarainen laatu
Maitoauton kuljettaja tekee vastaanottotarkastuksen ennen maidon
pumppaamista maitoautoon. Kuljettaja tarkastaa tilasailiéssa olevan
maidon [Empétilan, ulkonidn ja/tai hajun.

7.6. Muut analyysit

7.6.1 Jaatymispiste
Jaatymispiste maaritetdan jokaisesta hinnoittelundytteesta. Naytetulos
on informatiivinen, eika se vaikuta hinnoitteluun. Maidon jaatymispisteen
alenema osoittaa, ettd maitoon on paassyt vetta tai maidon koostumus on
muuten normaalista poikkeava. Jaatymispiste vaihtelee jonkin verran esim.
rodusta, lypsykaudesta ja ruokinnasta riippuen. Useimmiten jaatymispisteen
merkittdvat alenemat johtuvat laiterikoista, jonka seurauksena vetta jaa
maitoputkistoon tai tilasailioon. Vakava tai toistuva vesilisdys on peruste
maidon laatuluokan pudottamiselle tai maidon kerdilyn keskeyttamiselle.
Maidon normaali jadtymispiste on —0,516°C — 0,545°C valilla.

7.6.2 Urea
Urean madritysta kdytetdan karjan ruokinnan tasapainon seuraamiseen.
Urea madritetadn jokaisesta ndytteestd. Maidon urea-analyysi tehdaan tila-
sdiliomaidosta samasta ndytteesta kuin muutkin analyysit. Urealuku kertoo,
onko lehmien valkuaisen ja energian suhde ja saanti oikealla tasolla.
Normaalialue urealuvulle on 20-35.

7.6.3 Analyysit poikkeustilanteissa
Tilanteissa, joissa on risking, ettd maidossa voisi olla vierasaineita tai jaamia,
otetaan lisdndytteita. Ndytteet analysoidaan koodilla 72.

7.6.4 Palvelukokeet

Maidon laadun seuraamiseksi tuottajan on mahdollista tilata tilasdiliomaidosta
seka yksittdisistd lehmista palvelukokeita ndytekoodilla 72 tai 75.
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7.6.5 Vapaat rasvahapot (FFA-arvo) ja voihappobakteeri (VHB-iti6t)
Vapaat rasvahapot analysoidaan tilasdiliosta otetusta naytteista, ei yksittdisen
lehman ndytteista. Analysointialue FFA-arvolle on 0,1 mmol/100 g rasvaa.
Normaali maidon vapaiden rasvahappojen maara on <1 mmol/100 g rasvaa.
Maidon vapaiden rasvahappojen nousu voi johtua esim. epakuntoisesta lait-
teistosta (esim. maidon voimakas sekoittaminen, ilmavuodot lypsykoneessa)
tai mahdollisesti huonolaatuisesta rehuerasta. Korkea FFA-arvo aiheuttaa
maitoon virhemakua. FFA-arvo ei vaikuta maidon hinnoitteluun.

Voihappobakteeri-itiot tulevat huonolaatuisesta séilérehusta. Séilérehun
sekaan on padssyt maata, sanked, kuloa tai lietelantaa. Voihappobakteerin
itiot siirtyvat maitoon lypsyn yhteydessa eika niita voi endéa poistaa meijeri-
prosessissa. Hyvalaatuinen sdilérehu ja hyva lypsyhygienia véhentaa
VHB-pitoisuutta maidossa. Tavoite on alle 1000 kpl/ppm/ml maitoa.

7.7. Koetulosten raportointi

Analyysitulokset saa tuottajawebisté tai ilmoitetaan muulla tavalla kahden vuorokauden
kuluessa tai heti ndytteiden analyysien valmistuttua. Itidllisten bakteerien tulosten
valmistuminen viljelemall& vaatii pidemman ajan. Kohonneista solu- ja bakteerituloksista
tuottaja saa ilmoituksen tekstiviestilld. Analyysitulokset tulostuvat maitoauton jattamaan
kuittiin seka maidontilityslomakkeelle.

7.8. Tuottajapalvelut

Tiloille on saatavilla laatuneuvontaa maidon laatuun liittyvissa asioissa. Tuottajan
oman meijerin Maidontuotannon laatukésikirjassa on maaritetty meijerikohtaiset
tuottajapalvelut tarkemmin.

8. Arla Suomi laatuohjelman hallinnointi

8.1. Laatuohjelman mukainen auditointi

Arla Suomi Laatuohjelman hallinnointi perustuu auditointeihin. Auditointi tehddan
meijerin neuvojien tai meijerin valtuuttamien neuvojien toimesta. Auditoinnin aikana
tehdyt havainnot kirjataan. Tieto auditoinnin aikana ldpikdytavista asioista ldhetetdan
tuottajalle ennen tilakdyntia. Auditointilomakkeen kopio ldhetetddn tuottajalle.

Lomake sisdltaa tietoja tilasta ja siihen kirjataan onnistumiset ja parantamiskohteet.
Lomakkeen kopio tulee sdilyttaa tilalla, jotta se voidaan tarvittaessa esittda pyydettdessa
esim. terveystarkastajalle tai meijerin neuvonnan edustajalle.

8.1.1 Laatuohjelman auditointi
Jokaiselle tilalle tehdaan auditointi kolmen vuoden valein. Auditointi tehdaan
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8.1.2

8.1.3

8.1.4

8.1.5

yhdessa tuottajan kanssa, pohtien tilan vahvuuksia ja parantamisen kohteita.

Auditoinnin tulokset
® Ejhuomautettavaa.
® Korjattavia kohteita havaittu, pohditaan korjaavia toimenpiteita.
® Hylatty, maardaikainen vastaanoton keskeytys:
® FEldinten terveys tai hyvinvointi vaarantunut.
® Maidon laatu ei tdyta elintarviketurvallisuuden maardyksia.
e Kerdilyolosuhteet eivat tayta turvallisuusmaarayksia.

Aloitus-auditointi
Kun uusi maidontuottaja aloittaa maidon ldhettdmisen Arla Suomi yhteistyo-
ryhman meijeriin, on tilalla tehtéva aloitus-auditointi.

Seurantakaynti
Mikali tilan toiminnassa on todettu puutteita ja ne vaativat seurantakdynnin,
tehddan se annetussa madraajassa.

Vastaanoton jatkaminen tilakaynti
Mikali vastaanotto on keskeytetty maardajaksi, se voidaan aloittaa uudelleen,
kun tilakdynnilld on todettu epdkohdat korjatuksi.

8.2. Vahingonkorvaukset

8.2.1

8.2.2

8.2.3

Korvausvelvollisuus

Kaiken meijeriin ldhetyn maidon tulee olla normaalia ja siiné ei saa olla
muutoksia tai siihen kuulumattomia aineita. Mikali tilan ldhettdma heikko-
laatuinen maito aiheuttaa meijerille tappioita, meijerilld on oikeus peria
vahingonkorvaus tuottajalta.

Esimerkiksi jos tilamaito sisaltaa antibioottijaamia ja maito joudutaan
havittamaan elintarvikkeeksi kelpaamattomana, on tuottaja korvaus-
velvollinen.

Alennettu maidon hinta

Tilalta l8hetetyn raakamaidon toistuva vakava laatupoikkeama voi aiheuttaa
maidon tilitysluokituksen pudottamisen alimpaan luokkaan. Tilitysluokan
pudottaminen alentaa raakamaidosta maksettavaa hintaa.

Maidon vastaanoton keskeyttaminen

Kuvatut keskeyttamisperusteet ovat ryhméan vahimmaistaso, josta yksittdiset
meijerit tai osuuskunnat voivat poiketa soveltamalla tiukempia sddnnoksia.
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8.2.4

8.2.5

Maidon laadusta ja maarasta johtuvat keskeytysperusteet
Peruste ja tarkennus/toimenpide:
Todettu estoainejadma tilan raakamaidossa
® Aiheuttaa toistuvan kuormalaatupoikkeaman.
Somaattisten solujen mé&ara tilan raakamaidossa
® 3 kuukauden geometrinen keskiarvo toisen kerran perakkain
Il-luokkaan tai aiheuttaa toistuvan kuormalaatupoikkeaman
Bakteerien pesdkemaara tilan raakamaidossa
® Kahden kuukauden geometrinen keskiarvo toisen kerran perakkain
ll-luokkaan tai aiheuttaa toistuvan kuormalaatupoikkeaman.
Voihappobakteerien maara tilan raakamaidossa
® Kolmas perakkainen ndyte on >3100kpl/ml ja aiheuttaa toistuvan
kuormalaatupoikkeaman.
Tilakohtainen maitomaéra
® Kun tilalta vastaanotettava maitomaara on toistuvasti
<150 litraa/noutokerta.
e Viliaikainen maitomaaran lasku ei aiheuta kerdilyn keskeytta-
mista.

Eldinten hyvinvointiin ja terveyteen liittyvat keskeyttamisperusteet
Eldinten hyvinvoinnin perusteella maidon vastaanotto keskeytetaan,
mikali se on mahdollista, yhteistydssa tilan valvontaviranomaisen tai
virkaeldinldakarin kanssa.

Peruste ja tarkennus/toimenpide:
Eldinten ravinnonpuute
® Kun tilan arvioitu keskituotos on alle 4 000 kg tai urea-arvot ovat
toistuvasti < 10 mg/100 ml tai veden puute.
Ahtaus
® Madrdaikainen keskeytys, kunnes tila tayttaa eldinsuojelusddaddsten
vaatimukset.
Eldinten/eldintilojen merkittava likaisuus.
® Madrdaikainen keskeytys, kunnes tila tayttaa eldinsuojelusddaddsten
vaatimukset.
Lehmien lypsamattomyys/eldinten heitteillejattd.
® Madrdaikainen keskeytys, kunnes tila tayttaa eldinsuojelusddaddsten
vaatimukset.
Navettaolosuhteiden tekninen kunto.
® Madraaikainen keskeytys, kunnes navettaolosuhteet ovat kunnossa.
Tilalla on todettu helposti levidva eldintauti.
® Madrdaikainen keskeytys, kunnes tilan karja on todettu terveeksi.
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8.2.6 Kerdilyolosuhteet

Peruste ja tarkennus/toimenpide:
Maitohuoneen ja sen edustan epasiisteys

® Madraaikainen keskeytys, kunnes olosuhteet ovat kunnossa.
Tieston ja kadntdpaikan huono kunto

® Madraaikainen keskeytys, kunnes olosuhteet ovat kunnossa.
Kerdilyn ja neuvonnan tydturvallisuus: eldimet (esim. vihaiset koirat),
rakenteet, uhkaava kdyttdytyminen.

® Madraaikainen keskeytys, kunnes olosuhteet ovat kunnossa.

8.3. Valitukset

Mikali tuottajalla on eridvé mielipide tilan toiminnan arvioinnista tai annetuista
poikkeamista, tuottajalla on oikeus valittaa. Valitukset kasittelee meijerin
hallitus/hallintoneuvosto.

8.4. Maidon laadun seuranta

8.4.1 Geometrinen keskiarvo
TUOTANTOTILALTA LUOVUTETTAVA RAAKAMAITO: kun tilalla tuotetun maidon
bakteerien kokonaispesdkelukumaéra kahden kuukauden geometrisen
keskiarvon mukaan ylittd3 100 000 kpl/ml tai kolmen kuukauden geometri-
sen keskiarvon mukaan solupitoisuus ylittdd 400 000 kpl/ml on aloitettava
menettelyt sen varmistamiseksi, ettd raakamaitoa ei saateta markkinoille.
Jos raakamaito ei tdytd ndita vaatimuksia, meijerin on ilmoitettava asiasta
toimivaltaiselle viranomaiselle ja toteutettava toimenpiteitd tilanteen
korjaamiseksi.
Asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta 1368/2011

8.5. Maidon vastaanoton jatkaminen keskeytyksen jilkeen

8.5.1 Hylatty tilakaynti tai tilakdynnista kieltdytyminen
Maidon vastaanoton jatkaminen vaatii hyvaksytyn tai pddosiltaan hyvaksytyn
auditoinnin.

8.5.2 Heikentynyt maidon laatu

Maidon vastaanottoa voidaan jatkaa, kun ndytteilld on osoitettu maidon
vastaavan vaadittua laatuluokitusta.
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9. Tarkastellut voimassa olevat lait ja asetukset

Lahteet:

Alkutuotantoasetus

Asetus elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta 1368/2011, 84/2017
Asetus eldinkuljetuksista EY 1/ 2005

Elintarvikelaki 23/2006

Eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus (EY) 853/2004
Eldinsuojeluasetus 396/96

Eldinsuojelulaki 247/1996

Eldintautilaki 441/2013

Entisten elintarvikkeiden kdytto eldinten ruokinnassa

(Eviran ohje 12571/1,28.9.2015)

EU:n luonto- ja lintudirektiivi

EY 178/2002

EY asetus elintarvikelainsddadantda koskevista yleisistd periaatteista ja vaatimuksista
Ey asetus otsonikerrosta heikentavista aineista, EY 1005/2009

Laki eldinkuljetuksista 1429/2006

Laki eldinten l&akitsemisestd 387/2014

Laki eldintunnistusjarjestelmastd 238/2010

Lannoitevalmistelaki 539/2006

Ladkkeiden kdyttoa koskevat yleiset vaatimukset

MMM asetus ld5kkeiden kdytosta ja luovutuksesta eldinladkinndssa 17/2014
MMM asetus rehualan toiminnanharjoittamisesta 548/2012

MMM asetus tuotantoeldinten laakityksesta pidettavasta kirjanpidosta 21/2014
MMM:n asetus sonnin spermalle asetettavista eldinten terveysvaatimuksista MMM
asetus 6/EEO 2004

MMMa nautaeldinten tunnistamisesta 326/2010

Nitraattiasetus 931/2000

Puhdistamolietteen kaytté maataloudessa, (opas ProAgria)

Rehuhygienia-asetus 183/2005

Tuotantoeldimille kdytettavien lddkkeiden varoajat

Taydentdvat ehdot

Valtioneuvoston asetus elintarviketurvallisuusriskeiltddn vahaisistd alkutuotannon
toiminnoista 1258/2011

Valtioneuvoston asetus erdiden ld4keaineiden kaytdn kieltdmisesta eldimille 1054/2014

Valtioneuvoston asetus nautojen suojelusta 592/2010

Valtioneuvoston asetus otsonikerrosta heikentdvid aineita ja erdita fluorattuja kasvihuone-

kaasuja sisaltavien laitteiden huollosta 452/2009
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[ KYSYMYS . KUVAUS | VAIHTOEHDOT

1

10

11

12

13

14

15

OMA—ARVIQINTI

Muistiinpanotilaa on sivulla 49
Kaytetaanko tilalla ihmisen ladkehoi-
dolle kriittisen tarkeita antibiootteja?

Soveltaako tila kausituotantoa/
kausipoikimista?

Minka ikdisend vasikat siirretdan
yksilokarsinasta ryhmakarsinaan?

Laidunnetaanko umpilehmia?

Minka ikdisenad vasikat siirtyvat
maidolta juomarehujuottoon?

Minka ikdisena (viikoissa) vasikat
keskimaarin vieroitetaan?

Kaytetdaanko karjassa jalostus-
suunnitelmaa?

Onko tilalla terveydenhuoltosopimus
eldinlaakarin kanssa?

Mika on tilasailion tilavuus?
Onko tankissa poikkeamahalytys?

Ovatko kaikki eldimet samassa
tuotantorakennuksessa?

Miké on tilan p&aasiallinen
lypsyjérjestelma?

Mika on tilalla yleensa kaytetty
lypsyvali?

Onko lehmilld pydrivé
karjaharja?

Onko sairas/poikimakarsinassa,
lypsyrobotilla videovalvontaa?

Mika on lehmien kdytdssa oleva
lattian kokonaispinta-ala m*?

Kysy eldinlaakariltasi
tai apteekistasi.

Merkitse ”0” jos ei
sovellettavissa.

Merkitse "0” jos ei
sovellettavissa.

Merkitse ”0” jos ei
sovellettavissa.

Maéra litraa

Siséltden kokoomatilat,
makuutilat ja ruokintakay-
tévat - koko ajan lehmien
kaytettdvissa

L

Kylla
Ei

Kyll3
Ei

Kylla

Kylla
Ei

Kylla
Ei

Kylla
Ei

Kylla
Ei
Ei sovellettavissa

Robotti/AMS, Lypsyasema,
Karuselli, Putkilypsy, Kannu-
kone, Ei sovellettavissa

Kerran péivassa

Kaksi kertaa pdivassa
Kolme kertaa péivassa
Robotti/AMS

Ei sovellettavissa

Kylla
Ei

ARLA SUOMI MAIDONTUOTANNON LAARTUOHJELMA

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

KYSYMYS

Mika on lehmien p&aasiallinen
kuivikemateriaali?

Kuinka monta kiinteda karjaharjaa
lehmille on kéytossa?

Mika on ulkoilutarhan
kokonaisala (m2)?

Mika on navetan ilmanvaihto-
jarjestelma?

Onko navettaan mahdollista
jarjestda viilennysta helteelld?

Onko navetassa kdytdssa parsi/
kdytava/ritildmattoja?

Mika on nuorkarjalla padosin
kaytetty kuivike?

Onko nuorkarjalla kéytettavissdan
pyérivid ja/tai kiinteitd harjoja?

Onko nuorkarjalla mahdollisuus
jaloitteluun (ei laidun)?

Mika on nuorkarjan navetassa paaasial-
lisesti kaytetty ilmanvaihtojarjestelma?

Onko navetassa viilennys-
mahdollisuus helteelld?

Onko nuorkarjan osastot/ -navetta
kokonaan tai osin peitetty parsi-
matoilla?

Pystytaanko eldimet
osastoimaan esim.
eldintautitapauksessa?

KUVAUS

Ulkotilossa olevat, katta-
mattomat alueet, ei laidun

Esim sprinkleri keraily-
tilassa joka jaahdyttaa
lehmia vedella

45
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Hiekkapeti

Patja oljella/purulla
Betoni jossa kumi-
matto/olki/sahanpuru
Kuitu

Syvépeti

Luonnollinen ilmanvaihto
Luonnollinen ja koneellinen
ilmanvaihto

Kylla
Ei

Kokonaan

Osin

Ei kumimattoa

Ei sovellettavissa

Hiekkapeti

Olki/puru

Betoni jossa kumimatto/
olki/kutterinpuru
Syvépeti

Muu

Kylld

Ei

Ei sovellettavissa
Kylla

Ei

Ei sovellettavissa

Luonnollinen ilmanvaihto
Luonnollinen ja koneellinen
ilmanvaihto

Kylls
Ei

Kokonaan

Osin

Ei kumimattoa

Ei sovellettavissa

Kylla
Ei
Ei sovellettavissa
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29

30

31

32

33

34

35

36

37

38

39

40

41

42

43

44

KYSYMYS

Sisaltaako lypsykoneen/tilaséilion
pesuaineet klooria, fosfaatteja tai
nitraatteja?

Onko sorkkahoito dokumentoitu
lehmé&kohtaisesti sorkkahoitajan tai
tuottajan toimesta?

Kuinka paljon maidontuotannossa
kaytetdan vetta eldimille ja puhdistuk-
seen (m3/vuosi)?

Roolini

Hoitavan eldinldakarin/
yrityksen nimi?

Onko tilalla mahdollisuus ottaa
vierailjaryhmia vastaan?

Kuinka monta tilatapahtumaa (muita
kuin koulu- tai esikouluvierailuita) tilal-
la on tehty edellisten 12 kk aikana?

Onko osa tilan maista
avoinna yleisolle?

Kuinka monta kilometrid yleisesti
tavoitettavia vaellusreitteja tilalla on?

Kuinka monta perheenjdsenta tilalla
on toissa kokoaikaisesti?

Kuinka monta ihmista tilalla ty&skente-
lee perheenjasenten lisdksi?

Onko tilalla
harjoittelijoita?

Ovatko tilalla tydskentelevat osallis-
tuneet alan koulutuksiin viimeisen
vuoden aikana? Pv/tuntia?

Onko tilalla tarjota yopymis-
mahdollisuuksia?

Kuuluuko tila tuotoseurantaan? (ProAg-
ria tai muu vastaava jarjestelma)? (eldin-
kohtainen tuotos, koostumus ja laatu)

Kuinka monta hehtaaria tilalla on
tuottavaa metsamaata?

KUVAUS VAIHTOEHDOT

Kylla
Ei

Kylla
Ei

Jos sinulla ei ole vesimittaria,
tee realistinen arvio veden-

Valtuutettu kayttaja (esim.

kulutuksesta.
Yrittaja
Perheenjasen
Tyontekija
neuvoja)

Ryhmien

lukumaara

Suomessa jokamiehen oikeu-

det. Ei oleellinen kysymys.

Suomessa jokamiehen oikeu-

det. Eioleellinen kysymys.

Laske osa-aikaiset = 0,5

kertaa kokoaikainen

Laske osa-aikaiset = 0,5

kertaa kokoaikainen

Esim. opiskelijoita E’ 1
Kylla
Ei

Esim. bed & breakfast tai Kyl

lomamokkeja, leirinta- E¥

LU i

paikkoja.
Kylla
Ei

Esim. tukiksi, kuitupuuksi,
energiaksi, joulukuusiksi
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45

46

47

48

49

50

51

52

53

54

55

56

57

58

59

60

KYSYMYS

Kuinka monta hehtaaria on
luonnonmetsda/ikimetsia?

Osallistuuko tila biologisen moni-
muotoisuuden vaalimiseen ulkopuoli-
sen jarjeston avustuksella/yhteistoll&?

Kayttaako tila jatevesilietetteesta
tehtyd maanparannusainetta?

Miten vasikat nupoutetaan?Jos nupou-
tetaan on kaytettava kivunlievitysta,
rauhoitusta ja puudutusta.

Miten sonnivasikat
kastroidaan?

Kuinka monta kertaa vuodessa
lehmien sorkat hoidetaan?

Kaytetdanka tilalla sukupuolilajiteltua sper-
maa ja/tai liharotuisten sonnien spermaa?

Kuinka suuri osa (%) karjasta on sarvet-
tomien jalostussonnien jélkeldisia?

Osallistuuko tila valvontaohjelmaan
paratuberkuloosin/Johnesin taudin
seulomiseksi yksildtasolla?

Osallistuuko tila valvontaohjelmaan
IBR-taudin (naudan tarttuva rinotra-
keiitti) seulomiseksi yksilGtasolla?

Osallistuuko tila salmonellan valvonta-
ohjelmaan perustuen yksittdisten
eldinten testaamiseen?

Osallistuuko tila BVD:n (naudan virus-
ripuli) valvontaohjelmaan perustuen
yksittdisten eldinten testaamiseen?

Osallistuuko tila tuberkuloosin (boviini
tuberkuloosi/mycobacterium bovis)
valvontaohjelmaan perustuen yksit-
taisten eldinten testaamiseen?

Minka ikaisina (paivia) maitorotuiset
vasikat yleensd nupoutetaan?

Kuinka monta tuntia ema ja vasikka
ovat keskimaarin yhdessa poikimisen
jalkeen?

Teetetadnko kotoisista rehuista
rehuanalyysit?

KUVAUS

Esim. koskematon metsa va-
paa-ajan kdyttdon tai suojeluun

Esim. perustamalla luonnollisia
hydnteishotelleja, viljelemalld
kukkia hyénteisten hyddyksi ym.

Merkitse “Ei sovellettavissa”

jos vasikoita ei nupouteta.

Eldintensuojelulain vaatimukses-
ta Suomessa sonnien kastroinnin

tekee aina eldinlaakari

Edellisten 12 kk aikana

Suomessa harvinainen.

Ruokavirasto pyytaa naytteet
alkuvuodesta meijereiltd. Vuosit-

tain 10 % tiloista.

Ruokavirasto pyytaa nadytteet
alkuvuodesta meijereilta. Vuosit-

tain 10 % tiloista.

Merkitse ”0” jos
ei sovellettavissa.
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Polttorauta (kaasu)
Poltorauta (sahko)
Muu

Ei sovellettavissa

Kirurgisesti
Burdizzo-pihdilld
Kumirenkaalla

Ei sovellettavissa

0,1
2, 3
4 tai useammin

Kylla
Ei

Kylls
Ei

Kylls
Ei

Kylla
Ei

Kylla
Ei

Kylla
Ei

Kylla
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g1 Tehdaanks tilan eri elainryhmille o
ruokintsuunnitelma? Ei sovellettavissa
Muutetaanko ruokintasuunnitelmaa Kylla
62 rehukomponenttien rehuarvojen Ei
muuttuessa? Ei sovellettavissa
63 Perustuuko rehustus Eiylla
sdildérehupitoiseen ruokintaan? " .
Ei sovellettavissa
Imetys yli 14 pdivan ajan
Juo dmpéristd/
astiasta/kaukalosta
64 Kaytetdanko vasikoiden juotto- Juo tutista @mpari
tapana imetystd tai tuttijuottoa? tai pullo)
Automaattinen
tuttiruokinta
Ei sovellettavissa
Maito
Pastdroitu maito
65 Mika on vasikoiden Hapattetu maito MUIST"NPANO]A
padasiallinen juomarehu? Maidonkorvike
Kokomaidon ja korvikkeen seos
Ei sovellettavissa
Levyjaahdyttimen veden
kierratys
Puhdistusveden kierratys esim
puhdistukseen, sorkkakylpyyn
- L R, tai huuhteluun
Mita teknyko@a tai kdytantdja olet Veden otto pohjavedests tai
6 Oltanutkaytton vedenkulutuksen pintavesist?
vahentamiseksi tai veden kierrattami- S U
seksi? adeveden kerdaaminen )
Vedenkulutuksen seuranta vesi-
mittariin kiinnitetylld laitteella
Putkien/johtojen tarkastukset
(vuotojen puute)
Muu
67 Kaytetdanko tilalla Kylla
glyfosaattia? Ei
Onko tilalla jatteidenkasittely- Kylla
68 . 7
suunnitelma? Ei
Sovellan integroidun torjunnan
ohjelmaa,
Mitd toimia olet ottanut kdyttoon Arvioin hydnteisten ja rikkojen
69 kasvinsuojeluaineiden kayton esiintymistd ennen kéyttda ja

vahentamiseksi?
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huomioin raja-arvot
Kaytan taudinkestavia lajikkeita
Muu

49
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ARLA SUOMEN
MAITOTILOJEN
CLIMATE CHECK
-ILMASTO-
KARTOITUKSET

Sitoumuksemme hiilineutraaliksi
ja vastuulliseksi meijeriksi




KEHITAMME
MAITOTILOJEMME
JOHTAMIS-
OHJELMAA

Panostukset kestavaan
maidontuotantoon

Maitotilojemme hiilipaastot ovat reilusti alle puolet
maailman keskiarvosta, joten maidontuottajiemme
tuottama maito on jo maailman ilmastoystavallisinta.
Olemme koko maitoketjussa sitoutuneet tekemaan hyvia
tekoja. Arla Suomi -yhteisty6ryhman uusi strategia nojaa
toimissaan myds Suomen kansallisiin ilmastotavoitteisiin.
Arla Foodsin kansainvalisessa toiminnassa on ldhdetty
panostamaan kansainvalisen meijeriliitto IDF:n tiukkoihin

ilmastotavoitteisiin, mutta myos tekemdaan vield enemman.

Arla Suomi Laatuohjelma on keskittynyt maidon laatuun,
ruokaturvallisuuteen, ihmisten ja eldinten hyvinvointiin.
Arla Suomi Maitotilan johtamisohjelma sisaltaa jatkossa
Laatuohjelman lisdaksi my6s kestavaa maidontuotantoa
tukevat climate check -ilmastokartoitukset.

Tavoitteemme

pohjautuvat tiukkoihin

LAARJEMPI,
MERKITYKSELLISEMPI
TOIMINTATAPA

Vuodesta 2020 léhtien toiminnassamme
panostamme maidon laatuun ja ruoan
turvallisuuteen. Samalla otamme kayttoon
uuden Arla Suomi Maitotilojen johtamis-
ohjelman mukaiset toimintatavat ja huo-
mioimme entistd paremmin ja joustavam-
min tilakohtaiset tarpeet.

® Uudistetut ja paivitetyt tavoitteet
tukevat jatkuvaa kehittamista tiloilla.
Samalla lissdmme koko maitoketjussa
lapinakyvyytta ja korostamme Laatuoh-
jelmamme seka johtamisjarjestelman
neljaa tarkeda osa-aluetta:

Maidon laatu & elintarviketurvallisuus,
eldinten hyvinvointi, ilmasto & luonto,
ihmiset
® Uusi auditointimalli tuo lisaa lapi-
nakyvyytta

laatustandardeihin,
joilla varmistamme
toimintatapojen

uudistamisen.

— Oma-arviointi tilan johtamisjarjes-
telmastd ja dokumentaatiosta.

—NASEVAR tai muun eldinten tervey-
denhuoltosopimuksen mukainen
ulkoinen auditointi (vuoden 2021
alusta)

— Kumppanuuskaynti ja sisdinen
auditointi vahintaan joka kolmas
VUosi

— Riskitilojen (ulkoiset) auditoinnit,
mikali aiemmilla kdynneilld havain-
toja korjattavista puutteista

® Maitotiloille enemman vapautta
tayttaa vaatimukset ja suositukset
tilakohtaisesti parhaalla tavalla.

Maitomarkkinoiden vaatimuksiin voidaan
paremmin vastata uusilla toimintavoil-
lamme niin tiloilla kuin koko maitoket-
jussa. Uudet toimintatavat antavat myds
kuluttajille tarke&a tietoa ja vahvistavat
yhteistydtamme kaikkien asiakkaiden ja
maitotuotteiden kuluttajien kanssa.

=



MITA TARKOITTAA

Kestdavaan kehitykseen ja vastuullisuu- mutta Suomessa olemme sitoutuneita 2. Climate check -ilmastokartoitukset

teen liittyvat haasteet ovat akuutteja, nopeampaan aikatauluun my6és maan mahdollistavat tilojen parantaa omaa

globaaleja haasteita. Tahan vastataan lainsddadanndén mukaisesti. Taman mah- hiilijalanjalkeaan.

jareilld keinoilla, perati kahdeksan dollistaa climate check -ilmastokartoi- 3. Tilojen mahdollisuus vertailla tietoja ol Ipeiti
maan ennenndkemattoman suurella tukset ja sita kautta loydettavat keinot asiantuntijoiden tekeman analyysin e'_nme yiperta
tilakohtaisella aineistolla ja se antaa pienentia hiilijalanjélkea. ja avun perusteella luo ainutlaatuisen tavoittelessamme
vahvan viestin tekemisestdmme. Maito-  Suunnitelmassamme on kolme paakeinoa toimintatavan suomalaisten maito- koko maitoketjussa
markkinoilla ja yhteiskunnallisessa vaikuttaa Co2-tasoon: tilojen tueksi. hiilineutraalisuutta.
keskustelussa tarvitaan taman kaltais- 1. Uudistunut Arla Suomi Laatuohjelma

ta faktatietoa. Arla Foods on kansain- ja climate check -ilmastokartoitukset ’Isossa kuvassa’ meilld on askel askeleelta

vélisesti sitoutunut olemaan hiilineut- muodostavat uuden Arla Suomi Maito- olemassa keinot, joilla saavutamme hiili-

raali (nettona) vuoteen 2050 mennessa, tilan johtamisohjelman. neutraalisuuden.

YHDESSA ENEMMAN
JA VAHVEMMIN

ARLA SUOMI MAITOTILAN %ﬁ? _ :
JOHTAMISIARIESTELMAT (7 { gy | N "‘k‘éﬂ.‘%‘.‘éighvé‘:" O LUOTETTAVAT TIETOIA

VASTUULLISUUTEEN —

uudistuneet standardit AT
3 ‘@n — Neuvojat ja ulkopuolinen S
Sl i g - .
SIIIRTARASSA BENCHMARKKAUS S Rl S8
722\ KANSAINVALINEN Z _ —Uusi auditointimallija e e ot —
/ LUOTETTAVUUS 2 jatkuva':l: ?1:1?:?;:2:; tiloilla tavuus ja otetaan tarvittaessa Tilojen mahdollisuus vertail-
= N\ g/ ] ’ : vield yhteys tilaan tietojen la tietoja asiantuntijoiden
— n e yntey ) 4 .
JOUSTAVA X = - = tiydentamiseksi. tekemén analyysin ja avun
:| I-_- - ~ ® Tila saa kayttoon tulos- perusteella luo ainutlaatuisen
> < analysiin oman tilan hiilijalan- toimintatavan suomalaisten
:|| > jéljestd ja sen jakautumisesta. maitotilojen tueksi.
o
>
S £ JiRKEVE TULOKSENR
> £ JARKEVA
- //_\
UUDISTUNUT MAITOTILAA TOIMIALAN 2030
f:klr\lfglg;:{m MAASSA JOHTAVA K ) U%@Q\ CO2—-PAASTGT
VUODESTA 2016 = A ALENEVAT

RERERE K

KANSAINVALINEN ERILAISTEN TILOJEN

@ TOTEUTTAVAT ARLAGARDEN® - LUOTETTAVUUS | TULOKSISTA VAHVA DATA, =
C LAATUOHJELMIA LAPINAKYVYYS JA | —JOUSTAVA | JONKA AVULLA VOIDAAN 100600
) ASIAKKAIDEN | TOIMINTAMALLI | TEHDA JATKUVAA | (1)) (1)
LUOTTAMUS TILOILLE KEHITTAMISTA




JOUSTAVA

Arla Suomi
Laatuohjelman

ja Climate checks
—ilmastokartoituksissa
useita silmapareja
tilan tukena.

Yhdistetadan
ympariston
ja eldinten
hyvinvoinnin
tarpeet
taman
paivan
kuluttajien,
asiakkaiden ja
paattajien
toiveisiin.

SNVANYVIWHONIG

Ymmarrys parhaista kdytannoista, joita voidaan jakaa tilojen vaililla.

Tilat saavat
raportit
keinoista
vaikuttaa
hiilijalan-
(=) jalkeen

ja oman

z tilan

== laskelman.

MITATTAVUUS

Uusi Arla Suomi Maitotilan
johtamisohjelma luo
selkeat auditointikriteerit,
joilla taataan luotettava
tieto maitotilojen tavasta
tayttaa kriteerit.

VATIIVINEN



-ILMASTOKARTOITUS

Kansainvalinen ratkaisu
kansainvaliseen haasteeseen

limastokartoitukset
parantavat maitotilojen
kykya vastata ilmasto-
haasteisiin ja nayttavat
kuluttajille, asiakkaille ja
koko yhteiskunnalle
hyvista teoistamme.

Vuodesta 2020 alkaen Arla Suomi Maitotilan johtamisohjelma sisaltaa Laatu-
ohjelman lisdksi climate check -ilmastokartoitukset ja maitotilan tekeman itse-
arvioinnin. Ilmastokartoitukset auttavat koko Arla Suomi -yhteistyéryhman tavoit-
teita saavuttamaan hiilineutraalisuuden eli ”carbon net zero” -sitoumuksen. Tilat
saavat ilmastokartoituksen avulla yksityiskohtaisen kuvan oman tilan hiilijalanjal-
jestd jokapdivdisessa tilan tekemisessd, ndkemaan mahdolliset "vuodot”, kehitta-
mismahdollisuuksia ja arvioimaan oman tilan kestavaa tuotantoa ja vastuullisuutta.

Arla-ryhman Suomessa kdyttama tyokalu
hiililaskennassa on kansainvalinen Cool
Farm tool (CFT). Se on laajasti maailman
tunnettujen elintarvikeyritysten kdytdssa
ja siind on huomioitu maaspesifisia hiili-
laskentaan vaikuttavia tekij6itd. Kansain-
valisen mallin kdyttaminen lisaa merkitta-
vasti tietojen luotettavuutta ja vertailta-
vuutta kuluttajille, asiakkaille ja laajemmin
yhteiskunnalle. Laskenta tehddan tarkim-
malla tilakohtaisella tasolla.

PARHAAT KAYTHANNOT

Climate check -ilmastokartoitukset kertovat
tiloille taman hetken CO2- tason. Samalla ti-
lat saavat olla osana vertailua koko Suomen
tila-aineistoon ja osana kansainvalista Arlan
vertailuaineistoa. Tarked osa tuloksia on ver-
tailu ja tilakohtaisten ratkaisujen l&ytami-
nen CO2-paastdjen pienentamiseksi tilan
omien tulosten pohjalta.

KUINKA TOIMITAAN
Ilmastokartoitukset on suunniteltu mittaa-
maan ja pienentamaan tilan hiilijalanjélkea.
® Neuvojat kerdavat tiedot

—rehun kdytosta

—energian kdytosta

— lannoitteiden kadytdsta

—satotasoista

— lohkotiedoista

— karjan tiedoista

— lantamaérista ja lannan levitystavoista

—tuotantomaarista

—jne.
® Neuvojat ja ulkopuolinen laskenta- ja
asiantuntijaorganisaatio keraavat ja tal-
lentavat tiedot laskentaa varten. Samalla

varmistetaan tietojen luotettavuus ja ote-
taan tarvittaessa vield yhteys tilaan tietojen
taydentdamiseksi.

® Tila saa kayttoon tulosanalyysin oman
tilan hiilijalanjaljesta ja sen jakautumisesta.
Samalla tilalle toimitetaan perusteet, jotka
vaikuttavat tilan hiilijalanjdalkeen. Lisaksi
raportissa esitetaan tilalle keinoja, joilla voi
alentaa hiilijalanjalkea.

NOPER REAGOINTI
HYODYTTAA MYOS TILAA
Hiililaskenta avaa tilalle arvokkaan vertai-
luaineiston muihin tiloihin. Se mahdollistaa
tiloja arvioimaan mahdollisia 'vuotokohtia’,
joiden tilkkiminen voi usein tarkoittaa myds
kustannusten alentamista tilatasolla.

Arla Suomi Laatuohjelman ehdoissa on
hiililaskennan tekeminen vuoden 2020
loppuun mennessa ja siitd eteenpain
vuosittain maaritellddan myds CO2-paasto-
jen véhentamisen positiiviset vaikutukset
hinnoitteluun.

Vuodesta climate check
-ilmastokartoitukset ovat yhdessa
Arla Suomi Laatuohjelman kanssa
osa jokaisen tilan sitoumusta
tayttamaan kuluttajien, asiakkaiden
ja koko yhteiskunnan tarpeita
kestavasta ja vastuullisesta tuotanto-
tavasta osana Arla Suomi Maitotilan
johtamisohjelmaa.



SUOMALAISET KESKI-
MAARAISET HIILIPAASTOT

KESKIVERTOSUOMALAISEN HIILIJALANJALKI
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6 % keskivertosuomalaisen hiilijalanjaljesta

Hiilikeskustelussa huomioita my6s ruoka-aineiden
hiilipddstoihin ravintoaineiden saantiin verrattuna

Hiilikeskustelussa olisi syyta kaantda tarkastelua siihen, millaisia eri ruoka-aineiden
hiilipaastot ovat vertailtaessa niiden ravintoainesisaltéa. Téhan pureuduimme uudessa
Arla Oy:lle tekemdssamme selvityksessa. Siinad ruoka-aineiden vitamiini ja kivenndisaine-
pitoisuuksia verrattiin suomalaisten ravitsemussuositusten ravintoainetiheyssuosituk-
seen. Ruoka-aineita tarkasteltiin sekd 1 000 kcal:ia ettd 100 grammaa kohden. N&in
toimittiin sen vuoksi, ettd ruoka-aineet, joiden energiapitoisuus on matala, hy6tyivat
selkeasti 1 000 kcal:ia kohden olleesta tarkastelusta (eli kolmeen kiloon porkkanoita
”mahtuu” helpommin myds paljon vitamiineja ja kivenndisaineita kuin 300 grammaan
juustoa).

envitecpolis

Ero 1000 kcal ja 100 g tarkastelun vililla

1000 kcal 100g
Molemmissa yhta paljon Juustossa enemman

o
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360 g 100 ¢ 100 g
3 kg porkkanoita juustoa porkkanoita juustoa

Mista ruoka-aineista saamme ravintoaineet pienimmalld hiilikuormalla? Tata tarkasteltiin
selvityksessa laskemalla ensin jokaiselle ruoka-aineelle ravintotiheyspisteet. Ne saatiin
1000 kcal kohden huomioimalla ne vitamiinit ja kivenndisaineet, joiden saanti ylitti
ravintotiheyssuosituksen ja 100 grammaa kohden ne, jotka ylittivat 15 % ravintotiheys-
suosituksesta. Ndiden ravintoaineiden osalta laskettiin, kuinka monta prosenttia yli
suosituksen saanti on. Ravintoainetiheyspisteet saatiin laskemalla ndma prosenttimaarat
yhteen jokaisen ruoka-aineen osalta. Lopulliset vertailuluvut saatiin jakamalla ruoka-
aineen hiilipdastot ravintoainetiheyspisteilla.

CO2-ravintoainetiheysindeksin laskeminen

Maito 100g
Ravintoaineiden saanti, prosenttia ravintotiheyssuosituksista
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Huomioidaan ne, jotka ylittavat 15 9% suosituksesta ja lasketaan kuinka monta prosenttia
ne ylittdvat suosituksen. Lasketaan prosentit yhteen.
CO2-ravintoainetiheysindeksi
Hiilipadstot maito, 100 g
Ravintoainetiheyspisteet




Lopputulos oli mielenkiintoinen. Kun tarkastelukulma muuttui ruoka-aineen
hiilipadstoista hiilipadstdihin vitamiinien ja kivenndisaineiden saantiin verrattuna,
kokonaisuus ndytti hieman toiselta kuin hiilikeskustelussa yleensa. 1 000 kcal kohden
tarkasteltaessa esiin nousivat odotetusti kasvikset ja hedelmat, mutta pienimmat hiili-

paastot olivatkin kananmunalla, kalalla ja soijalla. Kasvisten ja hedelmien kanssa

samalla tasolla olivat maito, soijajuoma ja ruisleipa.

Kuinka paljon hiilipaastoja syntyy
ravintoaineiden saantiin verrattuna?

Tarkasteltuna 1000 kcal kohti eli ruoka-aineiden energiamaarét vaihtelevat taulukossa

CO2-ravintoainetiheysindeksi, (/1000 kcal)
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Kuinka paljon hiilipaastoja syntyy vitamiinien ja kivennaisaineiden saantiin verrattuna? Tarkasteltuna 1000 kcal kohti.

Yksi ruoka-aine ei tee ruokavaliosta hyvaa tai

Yhtélo on siis monimutkainen eika siina voi oikoa. On huomioitava mita ravinto-
aineita tarvitsemme, mista ruoka-aineista niita saadaan ja kuinka paljon, mitka
ovat kyseisten ruoka-aineiden hiilipadstét ja millaisen kokonaisuuden niista raken-
namme. Hiilipdastoja syntyy vdistamatta ruoan tuotannossa. Silld on merkitysta
mitd syomme. On kuitenkin tarkeda pysahtya katsomaan kokonaisuutta. Hiilipaas-
tojen vahentymisen ei pida tapahtua terveytemme kustannuksella. Ensimmainen
asia molempien, seka terveyden etta hiilipaastojen osalta on sydmisen muuttami-
nen suomalaisten ruokavaliosuositusten mukaisiksi. Enemman kasviksia, hedel-
mia ja marjoja, enemman viljatuotteita ja kalaa, vdahemman lihaa ja hieman enem-
man maitoa, mutta vihemman juustoa. Jo tilla muutoksella syémisen hiilipadstot
pienenevat tekemamme selvityksen mukaan merkittavasti.

Siksipd onkin tdarkea muistaa, etta kuten ei terveydenkdan osalta — my6skdan
hiilipdastéjen osalta ruokavaliossa ei pida takertua yksittdiseen ruoka-aineeseen.

envitecpolis

Kun katsantokanta kdannettiin 100 gramman annokseen, kasvisten ylivoima heikkeni.
Esille nousivat perinteiset suomalaiset ruoka-aineet; peruna, maito, ruisleipd, kananmuna
ja kala seka uudempi tuttavuus soija. Huomioitavaa on, ettd myds liha, etenkin broileri ja
sianliha parjaavat tassa tarkastelussa hyvin. Heikoimmin tassa tarkastelussa pérjaa riisi,
jonka vitamiini- ja kivennadisainesisaltd on vahdinen ja viljelysta johtuvat hiilipdastot
muihin viljoihin ndhden suuret.

Kuinka paljon hiilipadstoja syntyy
ravintoaineiden saantiin verrattuna?

Tarkasteltuna 100g kohti eli ruoka-aineiden energiamaéarat vaihtelevat kuvaajassa

CO2-ravintoainetiheysindeksi, (/100g)
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Kuinka paljon hiilipaastoja syntyy vitamiinien ja kivennisaineiden saantiin verrattuna? Tarkasteltuna 100 g kohti.

huonoa — kokonaisuus ratkaisee

Se ei tee ruokavaliosta hyvaa tai huonoa, vaan kokonaisuus ratkaisee. Ruokavalion
voi rakentaa monella eri tavalla. Jokainen meista voi kohdallaan miettia, mista on
valmis luopumaan ja minka haluaa ehdottomasti sdilyttaa. Jos haluaa pitaa kiinni
ruoka-aineesta, joka kuormittaa ymparist6a enemman, entd jos sen kdyttémaaraa
tai kdyttotiheytta pienentdaa? Enta jos toisessa kohdassa etsii vahiten kuormittavat
vaihtoehdot?

Ja on my6s hyva muistaa, etta syéminen on vain yksi osa mahdollisuuksistamme
vaikuttaa omaan hiilijalanjdlkeemme. Syomisen osuus kokonaishiilipaastoistam-
me on noin 20 2%, lopun muodostavat asuminen, lilkkenne ja matkailu seka kulutus.
Jokainen meista rakentaa oman kokonaisuutensa.
Senja Arffman
TtM, laillistettu ravitsemusterapeutti
Asiantuntija, hiililaskenta, Envitecpolis Oy



ELAMME

MUUTOKSESSA

Maailman vdeston arvioidaan saavuttavan 10 miljardin tason vuonna 2050, kun se
vuonna 2018 ylitti 8 miljardin rajan. Talla kehitykselld on vaikutusta ymparist6on ja
luonnonvarojen ehtymiseen; kaksi asiaa rajoittaa jo nyt maailman ruoantuotantoa
jaruoan kysynta tulee kasvamaan. Ravitsemusvaatimusten tayttaminen koko ajan
kasvavalla védestolle edellyttaa kestavaa kehitysta ja vastuullisuutta sekd ymparis-
tovaikutusten pienentamista maidon ja koko ruoan arvoketjussa.

KATSE ETEENPAIN

Emme aio Arla-ryhmadssa vain jadda tuleen
makaamaan, vaan olemme paatténeet itse
vaikuttaa suuntaan ja toimiin, joilla yli-
tdmme kansalliset vaatimukset ja lait.

Jo vuodesta 2005 kansainvalisesti Arla
Foodsissa (Arla Oy:n emoyhti®) on pie-
nennetty tuotannossa, pakkaamisessa

ja kuljetuksissa hiilipaastoja 22 % ja noin
90 prosenttia pakkauksista on jo kierratet-
tavia ja luku kasvaa koko ajan. Carbon net
zero -sitoumus tarkoittaa, ettd Arlalla myd6s
kansainvalisesti tehddan toimia, jotta koko
ketju eri maissa on hiilineutraali vuoteen
2050 mennessd, Suomessa jo aiemmin.
Vahvistamalla kestavaa tuotantoa, vas-
tuullisuutta, varmistamme osaltamme
maailmanlaajuisesti kestdvamman tulevai-
suuden ja parannamme tehokkuuttamme
koko maidon arvoketjussa. Meijerien, mai-

YHDESSA OLEMME
VAHVEMMAT

Nykyisin 86 % ymparistovaikutuksesta tulee
tiloilta, mika on luontevaa niin tdydellisessa
raaka-aineessa kuin maito on. 10 400 mai-
dontuottajaa yhteensd 8 maassa tekevat
t6itd samaan maaliin, ja ndin ison tilajou-
kon tuottama yli 14 miljardia litraa maitoa
vaikuttaa koko maitoalan tulevaisuuteen.

Olemme vahvistaneet
kestavian kehityksen,
vastuullisuuden, osaksi
kaikkea tekemistamme.
Vahennamme ymparisto-
vaikutuksia koko maidon
arvoketjussa.

dontuottajien ja asiakkaidemme yhteinen
tavoite on varmistaa maitotuotteiden vas-
tuullisuus ja sitd kautta vahvistaa maidon
asemaa osana suomalaista ruokavaliota.
Nauti hyvasta.

Climate check -ilmastokartoitukset ja
tiloilla tehtava tyd hiilijalanjaljen pienen-
tamiseksi on yksi merkittavimmista tavoista
vaikuttaa keskusteluun ja ennen kaikkea
ymparistdon. Tapamme toimia yhdessa
asiantuntijoiden kanssa on yksi merkitta-
vimmista tavoista vaikuttaa hiilipadstéihin
ja luoda lisdarvoa koko maidon arvoketjulle
ja lisata tehokkuutta vastuullisuustyéssam-
me.

SELVA STRATEGIA

Arla Foods on kansainvalisesti sitoutunut
olemaan hiilineutraali (nettona) vuoteen
2050 mennessd, mutta Suomessa olem-
me sitoutuneita nopeampaan aikatauluun
myds maan lainsdddannén muuttuessa.

Meilld on kaksi padtoimea:

®  Arla SuomiLaatuohjelma laajenee
Arla Suomi Maitotilojen johtamis-
ohjelmaksi

® (Climate check -ilmastokartoitukset:
Teemme kansainvaliselld Cool
Farm Tool -ty6kalulla mitattavat
laskelmat. Joka tilalle askelmerkit.

jatteen vahentdminen &

hiilipaaston vahentaminen

kierratettavat pakkaukset



Autamme maitosektoria viemaan
lapi toimintatapojen muutoksen.

Kuten sanottua, maailman véakiluvun kasvu
10 miljardiin ihmiseen vuonna 2050 edellyttada
maitoalaa kehittdamaan entista vastuullisem-

Lisadntynyt lapinakyvyy-
den tarve ja sen yhteys
strategisiin tavoitteisiim-
me auttaa meita toteutta—-
maan entista vahvemman
yhteistyon asiakkaidemme
kanssa yhdessa.

man ja kestdvimman tavan ruoantuottami-

seen. Tilojen kanssa tehtadva yhteisty6 ilmasto-

kuormitukseen vaikuttamiseksi on rakennettu

yhdessa maitotilallisten kanssa. Uusi Laatuohjelma ja climate check -ilmastokartoi-
tukset toteutetaan mahdollisimman kansantajuisesti ja kdytannon laheisesti.

Arla-ryhmdssé on luotu uuraauurtava tapa
ldhestya hiilipadstdja. Neuvojien kanssa
yhteistydssa tilojen on helppo antaa lah-
tétiedot hiililaskentaan. Nailla luotettavilla
tiedoilla saamme laskettua seka tilojen
omaan kayttéon, mutta myds asiakkaiden
ja kuluttajien tarpeisiin kovaa faktaa. Neu-
vojat ja asiantuntijoiden tekemét raportit

mahdollistivat myds muutosten tekemisen

tilojen paivittaisissa rutiineissa. Se tuo
myds tiloille mahdollisuuksia tehostaa
toimintaansa, kestévasti.

Hyddyt eivat lopu vain tilojen kdytté6n
oleviin tietoihin. Yksityiskohtainen, kan-
sainvalinen aineisto 10 400 tilalta 8 eri
maasta, luo yhden maailman suurimmista
ja tietorikkaimmista aineistoista tilojen
hiilipadstoista. Kasillamme oleva aineisto
on niin vahva, etta silla ei ole merkitysta
vain Arla-ryhmén omien paastdjen véahen-
tdmiseen vaan se tulee muuttamaan koko
maailman ruokamarkkinoiden suuntaa.

HYODYT AINEISTOSTA
OVAT SELVAT JA
VAIKUTTAVAT LAAJALLE:

Parempi lapindkyvyys vahvistaa
luottamusta asiakkaiden
ja yhteiskunnan suuntaan.

Mitattavat tulokset antavat

| :b tarkeaa tietoa parhaista kdytan-
ndistd ja tilojen tehokkuudesta.

Tietojen jakaminen ja vertaami-
nen tilojen kesken parantaa kes-
tdvyyttd ja tuotannon vastuulli-
{ ” suutta varmistaen kehitystoimien
laajan globaalin vaikuttavuuden

Kestdavampi tuotantotapa
auttaa meita koko maidon
arvoketjussa saavuttamaan
hiilineutraalisuuden

VAIKUTTAVUUTTA MYOS
KOKO TUOTANTOKETJUUN

Arlassa on tutkittu ja loydetty aukottomasti
mahdollisuuksia, joita voidaan viela lapi laajasti:
Tyota tehdaan tilojen lisaksi koko maitoketjussa.
Temme Arla-ryhmadssa hyvia tekoja monilla eri
osa-alueilla:
® Tuotanto ja logistiikka
— Jatkuva ty6 energiatehokkuuden parantamiseksi
ja uusiutuvan energian kadyttdonottamiseksi
— Reittien optimointi, uusiutuva polttoaineet
laitoksissa ja kuljetuskalustossa, mm. kaasuautot
® Pakkaus ja ruokahavikki
— 100 % uusiutuvat pakkaukset ja 20 %:n CO2-
pdastojen lasku vuoteen 2025 (remove, reduce,
renew ja recycle)
— 50 % havikin pienentdminen tuotannossa vuoteen
2030 mennessa
— Autamme asiakkaitamme ja kuluttajia pakkaus-
merkintdjen ja parhaiden toimintatapojen
tunnistamisessa
® Terveys, inspiraatio ja viestinta
® Kansainvilinen ja kansallinen maitoalan
kehittaminen

Tama kokonaisvaltainen
lahestymistapa on johdettu
mitattavista tuloksista ja se
mahdollistaa seka tuotteil-
lemme ettd maidontuotta-
jillemme kasvun nakymia ja
edelldkavijyyttd. Saamme
my®s sisapiirin tietoa kaikkien
meidan kdyttéon, kuinka
kehittda parhaita kdytantgja,
jakaa tietoa ja ohjeistaa asiak-
kaitamme ja laajemmin vieda
koko maitosektoria eteenpdin
vastuullisuustydssa.

Lisaksi, Arla Suomi Laatu-
ohjelma tarjoaa laajan lapi-
nakyvyyden uudistuneiden
auditointikdytantéjemme ja
niiden noudattamisen osalta.
Samalla voimme vahvistaa
yhteisty6td myds asiakkai-
demme kanssa entista
parempiin lopputuloksiin.
Uskomme, ettd tulokset
ovat merkittavia meille
kaikille.



